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4. °, Arado simples de Bodin, cuja construcc,ao pareceu-nos bastante apro- 
priada as condigoes do nossas i'azendas. Os proprios Franeezes depositam 
n'este instruincnto as maid lisongeiras espcran*;as. Seu peso vai do 55 
a 96 kilogrammas, e o pre$o varia entre 40 a 05 francos, segundo a forca quo 
d'olle se exige. 

5. ° Oharrua Conyouroiu:.— Pettier, acreditado fabricante, expoznasua 
variada collecyao o instrumento imaginado por Congouroux, pobre operario 
de uraa cidade situada uas proximidades de Agen. Esta charrua bastante 
curiosa torn urn systema de aiveca inteirauiente novo e proprio a todos 
os terreoos, mesmo aos terrenos huinidos. Seu pre$0 e do 150 francos. 
No concurso regional de Agen, talvez em consequencia da dextendade do 
inventor que a conduzia, obteve ella o primeiro premio, nao obstante tor 
sido ate entfio despresada e-jaesmo ridicularisada pelos proprios conipa- 
nhciros do pobre operario. 

6 0 Charrua Meugniot — 0 fabricante prccedente apresentou tambem 
esta charrua preconisando-lhe grandes vantageus. Ella tern realmente o 
tnerecimento de fazer come<;ar a linha.de traccuo na extremidade superior 
da aiveca, obrando assim inais directamente aquella sobre o ""J^J^^ 
Bastante delicada nao nos parcceu a charrua citada app hcavel desde jd 
as nossas condiccoes de lavoura ainda pouco dcsenvulvidas.— 

. Charrua Oottgrem.- De origem escocesa e ft 
charrua e p6de ser appUcada ein certas lovras ^ 
custoede2U0 francos, valor por certo altamente cresc do e no o 
150 kilogrammas, circunstancia que a torna urn taato peaada. Console 



a , nm rnzao o inventor quo o melhor instrumeuto para lavrar a 
Sr U ra° 6 a pi de cam (bS), proLou ello reprod«zi-lo no arado, e debaixo 
S pensamento coistruio a charrua de que nos occupamos presente- 
nce Est instrumeuto tem duas aivecas, uma das quaes revolve o terreno, 
e d rruba o sobre o rego, e a outra revolve uma segunda porglo de 
terra e a faz cahir sobre a parte revolvida pela pr.meira aiveca . Mumda 
de ?ar!os accessories que tem por fim completer o trabalbo feito pelas 
aivecas a charrua Coctgrean « urn tauto complicada e como tal amda 
SJria para nossas culturas. A idea e nao obstante muito ingenhoia 

e de futuro. 

8 » Charrua Didttot.-O padre Didetot construio ou fez construir urn 
arado que fui sem duvida alguma um dos mais notaveis que temos visto 
como execucao e trabalho do engenho.-A aiveca adopteda por ello e 
helicoidal, segundo os principles de Lambrusclum e Ridcdfi, o regulador 
tanto para a largura como para a profundidade do rego e sem defeito, a 
relba i fixada sobre a flecha do varal por meiQ dc um ferro em forma 
de cstribo como nas charruas americanas, systcma este que, apezUr dc ser 
muito simples e commodo, nao 6 tao perfeito, segundo a opimao auto- 
risada de Grandwinet, como o systema de Howard. 0 jogo diantcuo, seme- 
lhante ao dos instrumentos inglezes, e todavia mais racional o mais 
commodo.- As rodas sao desiguaes c podem ser levautadas, mais ou 
menos, sem dependencia uma da outra. Se o rcgulamento destas lor 
feito depois de rogulada a traccao, p6do-se , coi.scguir que as rodas 
fazendo pouca ptessSo sobre o terreno, impc<;am a oharrua de penetrar 

alem da profundidade requorida.— 

Ncsta charrua nota-se a applicagao do systema de Grange. E ditlicii, 

segundo Hervi, imaginar-se um instrumeuto mais perfeito. Por um prcco 

tao inodico (150 francos) c certamouto um dos mais notaveis, sonao o 

mais importanto specimen da Expobi<;ao.— Mr. Didetot expuz tres ou 

quatro modelos do sou systema, nao so para os que prcferem unicamento 

ferro na construcrao, como para os que procumm a combiuar;ao do ferro 

c madeira, em cujo uuniero cstaiuos nos. 

!).° Arado simples Didedot. — Este arado devido ao mcsmo expositor 6 
construido debaixo dos mesmos dados que o preccdente. Differe apenas na 
BubstituigSo do jogo dianteiro por uma roda, fixa a uma haste movedica, que 
atravessa o varal. Sen prego e de 70 francos. So o primeiro instrumeuto 
nao tem applicarao immediata entro nos, este segundo pode ser adoptado 
em muitas de nossas fa/.endas com bem ligeiras alteraySes. 

10. Charrua Laurent — Este constructor expoz uina charrua na qual a 
aiveca alem de ser de bronze e curve e bastaute curta. Segundo o fabn- 
canto esta particularidade tem por * fim diminuir a adhereneia durante o 
trabalho nas terras collantcs. — Nao a tendo visto funccionar nada poderemos 
einittir a respeito, seudo porem natural que assim acontega. 

Entre as charruas iutituladas (tourne-oreiles), isto e, que tem a aiveca 
movediga podendo mudar facilmcntc dc posi^ao, sobresabiam as que passa- 
inos a transcrever. 

11. Charrna Vulkrand.— Este iustrumento intitulado RevoluySo polo pro- 



pno inventor, j& nao o muito moderno e diz ter nido descripto em outran 
occoaiooa, razao essa pela qua] nos abstemoa d, entrar em exame £- 
c.Bo a rcspoito, contentando-noa em dizer que sendo clla urn vShS o 
colosso do genero e propria para as grandes rotearia*. gTetanS 
cms identicas so acham 03 instrumentoa Fondeur, Detahaye, Gaxlku*, /*„/«„, 
Guillen*, LHbvr, todas ellas compostas dc duas aiveeas e dons ,™ 

Lstas eharruas poderoaaa yfio adquirindo hoje graude coneoito outre oe 
agncultorcs & medida (iuo so recouhece a necessidade dc lavraa profundaa, 
6 a utihdade do estrumar com mten$ao: o prcco destas carruas e pouco 
mais ou menus de :SU0 Irancos cada uma. 

Varios arados tendo duas trea e quatro rellias Bgurarara na Kxposicao. 
Lntre ellas notavam-se o arado de duas rellias de Rodin (//V/. tO\ o de 

tres rolhas de Casanova (////. 77) e o de quatro de Bredouillard. 

0 primeiro e o terceiro destes instrumentoa provaram hem m, milau- 
court. Sctfundo Urandoinot, as eharruas poly rc! ha devein ser vantajo&issimaa 
na grandc o media cultura, porque ecouotuisam - ; ><i a 60 % de mao flo 
obra, 20 o 25 % dos motores actualmente oinpregados nas terras o do 
tempo que precisam estas. 

As eharruas Inglezas, mormente as de Howard, Kansomcs e Sims, c 
llnrnsby, sao bastante couhecidaa e ja Coram ua Kxposirao anterior des- 
criptas minuciosamente. Nenhuin cuustruetorapresciitou maisvariada colh:c<;iIo 

do que o scgundo, neni tem mais tituloa ao reconhec-inieuto dos lavradores. 

Algumas das suns eharruas eram iiiteiramente de forro e outras mixtas. 
Todas ellas approximam-se do typo Howard quo era e iicou- sendo a 
melhor eharrua do Reino Unido. iistes conslruetores diatribuem catalogos 
conteiido todos os iustrumeutos com as respectivas explicates. 

12. Chamia Jiansomrs (Skolton) (tourne-oreillo). — Kntre os arados do 
Ransomes notamos uin novo modelo deste genero, o qual se nao e o mais 
■ pcrfeito, podc ligurar com vantagem cntre os outros do mesmo typo. Seu 
prcco e de 88 e 103 francos, com duas rodas ou sem ellas. Com uma 
roda so custa o instrument 172 francos. Esta eharrua e propria para os 
terrcnos plauos ou de pouco declive. E 1 toda dc ferro e leve. Para mais tir- 
meza o sogao 6 dirigido por uma alavanca indepcudente. 

Os arados d'esta cathegoria sao vautajosos uas terras fortemcnte 
inclinadas, # porquo permittem tbuibar ua parte superior do campo a terra 
que foi revolvida pela aiveca, remontando por essa forma a porcao dc 
terreno que as aguas da chuva li/.cram descer pelo declive da colhna. 
Grandroinet cansidera a eharrua tounu-orcillc, como a que devera ser adop- 
tada exelusivamente a medida que a lavoura aperfeicoar os sens processos, 
nao so porque ella prepara melhor o taboleiro para receber os outros 
trabalhos mecanicos complementarea da lavra, como porque e o instru- 
mento que executa esta ultima com menos dispendio em iguaklauc ae 
condieoes, isto e, com a profuadidade o largura iguaes as que se tern 
por costume praticar com o arado commum. Scgundo o mesmo agronomo 
os seus inconvenienles sao apenas dous, iueonvenientes que na nossa opiumo 
podem ser removidos com facilidade, a saber o alto preco^ do custo , e a 
necessidade de auiiaaes adestrados. 0 tempo se encarregara desta tarefo. 
Esta eharrua que citamos nao tern seiuelhanea com as da mesma catni- 
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^oria descripta acima; .estas sao intituladas Brabant e a de Ransomes 
C apenas a P aculdade do apresontar orauma, ora outra das aivocas s, tuadas 
de m cTSdo do varal^porL no me.»o_ piano ao Wbg»dj 



^ 13 Charrua Eansomcs. -Xovo modelo (tourne oreille) ptoprid para as- 
terras inclinadas, oujo declive e considered, permittindo todavia o emprego 
do a -ado. Este instrumcnto tern as aivecas oppostas uma a outra em piano 
horizontal, possuindo alem disso as diirercntes pe C as cm duphcata, mas 
coSbinadas de maneira a formar urn todo symetnco Por esta forma nao 
se carecc vbltar o arado quando tragado o sulco, basta voltar-se os bra«os 
directores, que sao moveis, e mudar-se os animacs para o lado opposto. 
0 peso deste arado e de 140 Irilogrammas c o custo 210 francos com todos 
os accessories. Parece-nos esta charrua aproveitavel em nossos terrenos for- 
temente incliuados e bastantc solida para as terras fortes [fig, 23). 

Id Charrua CMOu— Etta Americano aprescntou um modelo de arado> 
sem logo dianteiro, que tern, scguudo as pretences do expositor, os pre- 
dicados seguintes em seu favor E' o unico que trabalha sem que a 
terra fique collada a relha durante a marcha; 2/> L o que tern mais duragao; 
3-> 0 que offercce menos rcsistoncia a traccfio, conscrvando cmbora a inesma 
profundidade e largura nas lavras; 4." Cava nos terrenos mais dirhceis 

ate 10 poUegadas com perfeisSo; 5.<> Offerece facihdade de rabatataidhri 

qualqucr das pecas que se estrague no servi.;o; 6.« A relha poduser afaada 
e depois de gasta substituida sem graudo trabalho. Lstes arados sao simples 
e todos de a<;o fundido. 

Comquanto algumas dessas preconisadas vantagens subsistam em muitos 
outros arados, ha todavia alguma verdade no que avanga o constructor; 
porem pareceu-nos serein os sous modelos mais utilisaveis nos terrenos 
leves, pianos e nao pedregosos e por conseguinte improprios a maior parte 
do nossas condifides. Ooino todos os arados americanos tern olles o defeito 
do fazer depender os bra$os directores immediatamente da aiveca. 

Nao obstante ja terem sido descriptoa pelo nosso distincto colloga 
Dr. Sobragy, quando esbogOU e:n meditado trabalho as charruas e arados 
inglczes expostos no pleito universal da industria em 1862, .todavia da- 
remofl, para aproximar o mais possivel o presente estudo do fim que tevo 
em vista, algune detalhes sobro varies instrumentos que sobresahiram nas 
galeriaa do Billancourt e do Gampo do Marte, destlnados aa lavras in- 
glezas. Se a opportunidade do aclimal-os entre n6s ainda nao parece cho- 
guda, o conhecimento do respectlvo mccanisniQ deve ser conliecido de todos 
para que se desenvolva a tondencia de la ckegarmos coin nienos lentidao 
do que a que presentemente existe. Howard de Hertford e Ransomes e Dimes 
do Ypswieh foram os constructors que inelhores modelos cxpuzcram para 
toda Borte de trabalhos, tanto para as lavras ligciras. como para as lavras 
profundas. Entro elles seria dimcil e&colher-se o mais perfeito, porque, so 
dob ensaios dynamometricos a que foram os inslrumcntos aralorios de ambos 
os constructor's submetlidos; houvo uma pequena different quasi inapre- 
ciavel, de economia de trac$ao em favor da charrua de Howard, a de llun- 
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somes parcceu offerecer mais eatabilidade no rcgo, o que corancnaa Bern 
cluvula a hgeira differenga notada na tracgSo. Tolnkda como Jo7o J2 
ingles, a cbarrua Howard diatingue-Be pelns Buna compridas aivej e 
Wrma hchcoidal vcrdadciraincto cwacteriatica, pela cxuLito dos l 
pela olegnncia das curvas do apo antes e depoia do logar em q „ * t 
.ituada a aiveca. Naa figuraa v6-ae doua typoa elegantea da cbarrna ^Howard 
nas quaes o scgao e fixo ao apo por .una bragadeira, o quo & euperior 
ao systoma de furar cstc para paaaar o instrumonto cortante, por iaao que 
nao diminuo a forga dc roBiatencia, juatamento ondo maia della ae precisa 
Como mdicam its respective eatampaa bo p6dem cllaa ser adoptadia peloa 
cnltivadores adiantadoa que seguem & risca todos os prcccitos de uma boa 
lam, tendo nas condicoes do terreno auxiliares para urn trabalho perfeito 

A 1* tern dc peso 113 kilogrammas, a aivecade ago, <■ propria para 
as terras pegajosaa ou collantcs c custa menos de 5 libras. 

A 2- tern de peso 175 kilogrammas, c propria para as lavras pro- 
fundus, Bolidamente construida, aiveca de ago, reaiato bem aoa cheques dc 
pedras, raizes etc., etc., custa menos de 7 libras. Ksta podc aervir-noa 
em certos casos. 

Bansomcs expoz uma charrua do aiveca movediga em forma do rabo 
dc peixe, cujo prego e do menos de 100 francos c quo pode servir bem nas 
terras fofas, oude nao so csta ainda acostumado com os instrurncntos 
complicados das lavras europeas (////. 14). Com cstc arado p6de-86 lavrar 
na ida c na volta, deitando semprc a terra do mcsmo lado, como em 
todos do mesmo systcina. Kstc arado pesa :iO c 68 kilogrammas, segundo 
o tamanho e profundidadc das lavras para as quaes o destinam. Nas cbarruas 
para lavras profundas as dc liunsomcs levaram vantagem ;is dc Howard, 
assim como nas pohj-rclhas. Nas iiguras ID e 20 apresentainos specimens 
deste ultimo gencro, incontestavclmcnte os modclos que mais sobresahiram 
na Galeria Universal. 0 modclo e de Ilansomcs, tern o cepo c os bracks 
directores de madeira, c mais leve do que outro specimen do mesmo 
constructor, todo de ferro c pesa 7(i kilogrammas e custa 150 francos com 
aiveca, de ago. 0 modelo c de Howard c consiste cm duas charruas 
reunidas em uma so para lavrar dous regos ao mesmo tempo. E' propria 
para as terras leves e toda de ferro com aiveca de*aco. Seu peso e de 
150 kilogrammas e seu custo dc G ;i 7 libras esterlinas. liansomes cons- 
truio igualmente cbarruas para a agricultura tropical, que vimos expostas 
na fabrica de Mr. Ganneron (fuj. 15 c 26), proprias para serera puxadas 
por bois ou cavallos. Estes arados custam de 93 a 120 francos, segundo 
o modelo para 2, 4 e 0 animaes. A aiveca e do ago, o cepo de madeira. 

Estas charruas sao empregadas nas colonias inglezas e ahi tern pro- 
vado bem. Sao fortes, do facil manipulacuo e de uma simplicidade pn- 
mitiva. 

Creio que nos podeni convir ate para as terras muito argilosas. 

IV 

Oharrua Comstoch {fig. 25.) -Nao nos demoraromos sobre este instru- 
ment© destinado a lavrar a terra a 8 pollegadas e cujo prego e de 7o0 
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francos, per ^£1" % 

LTiTaS rX^rSior^pela excellencia Cos resultados e enge- 

HhOS °Cot Sn^ UC cfy°ailos o instrument do Oomstock prepara por diaum 
haJrde terra So trabalhado ainda pela charrua. Kerve consider* a 
S2 aoVerKana co.no digua dc fixar a "-J"^*™ *"& 
nJrn Hvrar a terra, pclo menos para substituir o emp.ogo da grade e tto 
Sficador* Smmentos todos'em que e.la P or « so consegue suppnr 

n ° t^OB fabrica, 1 tes conccitnados seria injustica nao cit annos a caw 
Gameron onCe vimos varies oolleccoes do charn.as, goer fabneadas no 

Selecimento Co proprietary, quer ^^tro^L^Zo^ seTndo 
Entre estcs ultimo* notamos alguns de madeira e ferro, taW egundo 
o fabricanto, as culturas tropicaes nao so para e^negam 
cavallos nos sens arados, co.no para as que ainCa sc hmitam ao aux.no 

d ° NSo CuviCamos da efficacia Cos moCelos oxpostos porera nao aeon- I 
selhamos o emprcgo delles de preferencia as charn.as Bodin, Gngnon etc., 
nue ia foram descriptor nos paragraplios preceCentes. T> nnanmoa 
q IVmos visto fu.lccionar varies arados, tenCo, co.no esses de Itansomes 
de due trata.nos presentemcnte, os bra.;os dircctorcs hxos a aiveca ou I 
fa/.cuCo corpo con. ella por intcrmeelio de barras do lerro e se.npre nos 
pareceu que havia difficuldade em dirigir o movi.nento e pouca soluez 
durante o trabnlho. ■ Lavrador e por conseguinte na contingency mmtu 
vezes de fazer executor .una lavra com urn Cesses arados sempre nos vnnos 
lorcados a modificar semellia.ite C.sposicio. 

Na catkegoria Cos arados sub-solo nada encontramoB Co novo ou que 

mereca ser mencionado como tal. 

No emprego de taes instrumentos e preciso muita prudencia e muito 
dcsceri.imento da parte Co cultivaCor nao so para regular a profundidade 
a que torn de deseer as lavras, como para diminuir a forca de traocao tao | 
consideiavcl nessas operates. 

Antes de dispormos u.n tabolciro a rcccber o trabalbo Co sub-solo o n 
conveniente conhecer a profundidade da camada aravel, afim de nao so I 
trazer pelo revolvimento a Buperficio terra Bern prestimo para a luvoura, | 
occultanCo ou cobrindo a que ainda offerecia alguma probabilidade Co lucro | 
na i-xploracao. * t j 

Em taes casos e mais prudento estudar a cornposicao do terrono, e 
por esta regular a opportuniCad? da operacSo. _ ! ^ 

Nesta serie de instrumentos que acabamos do apontav nao ha talvez ^ 
um so que possa ser applicado immediatamente as nossas culturas; todos 
carecem mais ou menos Co certas inodilicacoes e 6 para que estas possara 
ser i'eitas com toCo o critcrio, que aconseluamos o estudo da engenhana 
rural. 

Quantos instrumentos excellentes siio abandonados dopois de um 
pequeno ensaio infruotifero porque nao se poude ou nao so soube conhecer 
onde reaidia o vicio ou defeito (|ue difticultava a Buaadopcfto? E muitas 
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vczes osta eatc na pouca <lcxtori*l<wir. « 

prieterio! Ncssa & , 1U0 a!S „ Sn^ S°om "m" ' ,CgligCn ? in ^ Pr °" 
arados Franceses 0 6s Inglezee nSo foi n r ,,, ls « a, '« ourt °«trc ob 
ortamo, jungindo as cSarruas Si^lvS.^?!^ 1 Uc "^ 
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daquollas a homes alheio, iTKta & EP JSTS ? ""V 
para os expositors [ngleaes? 0 mow nrS' 1. ? torin pon,,ou 
Anglo Saxonia comprehenden admiral L ?„ n "° .J*™**™* ft ra S a 
nessa tarafa e mandoa rir do K2t *E2S£? * aU5d,ittr68 
conductores do longa experiencia I'ossantes an.maes, como 

Btf: sfJKLc «tiarff , j3«* «■ 

, pelaa charruas Ransomcs e Howard 0^*^^ batld ° 
Lo.en, n.aLcriac, inferior i SSC.IS tZL ZSSS 

Nao nos parece adequada a occasiao para exprimir ninSSSSi 
D0880 pensaniento sobre tal concurso, tendo-o aliiijifcito 1^35^ 

abaolutomente: Tal arado e superior a cstc outro, sen indajar para que 
saoambos destinados. Supper que um arado devo traball.ar em todoa ot 
terrenos ogualmcntc e desconhecer os principles elemental da mecanica 
agncola, e a prova esta cm que sc sc Bzer uao nos terrcnoa ar^ilo-cal- 
careos ; ou Bimpleamonte calcureoa, das cbarruas de rclha e aiveca bastanto 
. longas o polidas, ellas nao reaistirao por inuito tempo as vibracoea violoutas 
que oxpenmentarem no solo. 

Em geral os arados inglezes, destinados a trabalhar era terrenos rnuito 
prcparadoa, poucas applicagocs poderao ter entre nos, ao passo que encon- 
tramos nos niodclos francezes, alguns inteiramente aptos as nossaa con- 
digoes actuaes, depois das necessarias modificayocs, de ordinario pouco 
salientcs. 0 ponto 6 estudal-os segundo as convenieucias locaes de cada 
cultura. 

Por eata occasiao julgamos de alguma utilidade para os nossos cora- 
panheiros da lavoura expor, ainda que nao seja o logar maia competente 
por isao que nao figurou o specimen de que vamos tratar nas galeriaa da 
Exposigao, aa consideragoes que levaram o Sr. Joao Gongalves Martina, 
discipulo da Imperial Escola de Grandjovan estabelecida na Bretanha, a 
COnatruir um arado especial para os nossos campos destinado &s lavraa 
da canna e podendo ser ao niesmo tempo applicado a outras culturaa. 
Iteconhecendo o Sr. Joao Martins, que no instruraento vulgarmente adoptado 
no paiz, pelo menos no reconcavo da provincia da Bahia e creio que em 
todo o norte, nao se tcvo em vista lavrar a terra na verdadeira signifi- 
cagao da palavra, e que por conseguinte a primeira questao a resolver-se 
actualmonte em beneticio do cultivador era a escolha de um instruments 
que podease aatisfazer as condigoes exigiilas pelo plantio, no proprio inte- 
resae da producgao, procurou combinar uma disposigao que podease aatis- 
fazer aos quesitos seguintes, por isso que nossas terras, ainda estao por 
aaaim dizer, virgena do trabalho do arado: 

1° Facilidade de concerto no caso de qualquer desarranjo, nao ha- 
vendo ainda em nossos campos pessoas habilitadaa para reparar -pegaa 
complicadaa. 



2 • Commodidade nos obreiros que devem conduzil-o, os quaes na actuali- 
dide com a Jobreza de experiencia que os distingue, carecem da neces- 
stia Sridade para tirar proveito secio do. mventos modernos. 

3 o Facilidade nas evolucoes sem diminuir pot isso a simphadade de 
conatc'ucciio, ciccumstancia que devemos tec mu.to em vista. 

4 o Fortaleza sufficiente sem que se.ja necessacio despender grande 
esforco de traccao, uem apresento o instrument urn coefficiente de atnto 

COn ^rnltSo%Xtc em tecrenos inclinados com algu ma fee- 
nuencia nor isso que gcande parte dos tebolcicos na localidade em que 
S?o Sr. Martin*; sto eonatituidoa cm forte dec hve, e precise que a 
terra revolvida tombe conatantemente do mesmo lado, sem que seja neces- , 
sario vicir o arado depois de tracado cada sulco. Nesta contingency so a 

aiveca intitulade tourne-oreiUe, da qual ja fallaraos precedentemente, podia 
ser adontada: e foi a ella <iue cecorreu o constructor. 

No acado do Sr. Martins esta fa-/, o sen gyro cm tocno de urn eixo 
collocado no talao do instcumento, c cste talao 6 ceunido ao yacal por 
dous apoioa de f-rro pouco distantea urn do outro. Eaaa disposicao foe 
tnlccpndo a aiveca no caso de urn cboque contra qualquec obstaculo no 
terreno, da & todo o appacelho una solidez considecavel. 0 varal ou tuuao 
6 rectangular aprescntando a configucacao de urn solido de igual resis- 
tencia. Tendo n forma do quasi uma linha recta desdo a ponta onde iunc- 
ciona urn rcgulador Dombaslc ate ao pegac onde vcm se pcender os apoics 
que partem do talSo, comeca o varal alii a rccurvar-se offcrecendo a parte 
convexa ao terreno, ate sabir fora do ponto em que se acham os bracos 
dircctores, pouto em que corresponde a parte mais curva do varal. 

A aiveca 6. terminada por uma rclba em rabo de poixo, o que dis- 
pensa o aoceseorio do segiio, sendo todavia util ajuntar cste ultimo para 
facilitar ainda mais*o service nas terras compactas. Em todo o seu cum- 
primcnto apresenta a aiveca ao lado cxterno do apparclho a sua concavi- 
dade, afim de que o torrao desperado por ella do taboleiro possa, se- 
gundo a lei da gravid ad e, cahir fora do rego. Vimos traballiar esto arado 
na propriedade de S. Lourcn<;o, pertenccnto ao Sr. barao do mesmo titulo, 
sem pre com extreme vuntagem, quer em occasiilo de secca, quer em ter- 
renes 'argiloaoa humedecidos pelas chnvas do inverno. 

Para tercenos inclinadoa no caso em que ainda se acham os nossos 
campos do lavoura, considernmos de muita utilidade o arado ocima raou- 
pionado. Quatro bois possantcs podem facilmontc movel-o e lavrar com 
elle, mesmo em terrenos fortes. 

■ A qneatao da lavca a vapor foi tambem ventilada cm Billancourt e 
mesmo no Campo de Marte por Mr. l,otz, de Nantes, oxpositor de varias 
looomoveia bem acabadas (uma das quaes foi coniprada pelo nosso distincto 
patricio o Sr. Oommendador Mariano I'rocopio Ferreira Lage para a es- 
tcada Uniao e Industria), por Fouler de Londres, por Howard o celebro 
constructor de Bedford, polos dignos constructores Rausomes e Sims 
d'Xpaiwcb., e por Kientey c Jarry. 

Bobcesahiram porem nas exp«>ricncias pcaticaa Fowler o Howard, apra- 
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aentando este. ultimo doua Bystemas distinetos do trabalho nor aquelle 

motor, Jsao obstante os beHos resultados colhidos ate hoje cm warns loca- 

hdades a lavrai vapor torn (eito poucaa conquistaa no geral da ajrricul- 
tura europea. Pode-ae quasi aaaeverar nao so ter el la verdadeiramento 
propagado f6ra da Inglaterra, nao a6 porque e neceaaario abundnnoia de 
oapitaca para realisni-a com vantagem, circumstancia essa que mj bo eu- 
contra na grando cultura, como porque nem todos os campoa se acham 
dispostos pela natureza e preparados polo trabalho do homcm a rocober 
efficazinoute a sua aeciio. 

Os pequenos cultivadorcs podoriam om certos casos, aasociando-ao, 
lancar mao dos processos Fowler ou Howard, mas e esta associacao quo 
e difficil de reahsar-se. Em Franca todo o material neceaaario para lavrar 
a vapor custa, segundo nos informant, »8.00n francos, dispendendo cerca 
de 60 francos de combustive) por dia de trabalho, mas nfio 6 oata des- 
peza unicumente que difficiilta a applicable do systema, pordra a divor- 
gencia de tutoresses espeoiaes ontro os divorsos cultivadorcs, divergenoia 
que e nocessario prcviamente oliminar. Como se ve esse problema quo 
tantoa panegyristas tern creado no liein.i-Unido,* ainda nao eatd resolvido 
para as proprias localidades que se acham a frento do progroaao agricola. 
Sanson, quo tauto se tern illustrado DOS ostudos da zoolec'inia, e coin razSo 
e universalmentc reconhecido ]>or urn dos mais compe<entea em taes ma* 
tcrias, asscvera que c possivel cultivar-so cmpngamlo auimaes Bern que 
estes venham custar urn ceatimo ao proprictario, e e i in possivel , mormcntc 
cntre nos onde o combustivel vac rareando pela nossa iniprevideuoia, por 
mais reducc;oes que se l'acam nas despezas de custeio consoguir similauuto 
resultado com o vapor, para o qual ha de ser sempre nocessario 11111 ali- 
mento de cuja falta eoincea j;i a queixar-so a iudustria agricola do paiz. 

Sem admittir completamente a these de Sanson, pudc-se todavia auancar 
que o emprego do vapor c nas coudicoes actuaes da nossa layoura senSo 
uma impossibilidade, pelo menos uma precipitarao perigosa ; Coin a abun- 
daucia de pastageus, ainda mal cuidadas, que ha cntre nos, o animal e 
necessariameate mais economico. Dcmuis as nossas terras cm goral mal 
atnanhadas, com tantos accidentes de terreno e pedregosas em ratios lo- 
gares, prestam-se ainda bem mal ao emprego do vapor. E 1 preciso, antes 
de nos lanear-raos a cssas especukcocs, prepararmos o campo aos ruellio- 
rameutos que nos devem logicamente coaduair a tal resultado, sem o que 
compromettc-sc o exito da teutativa, espacando por mais largo tempo a 
acclimacao do systema que o preconisa. 
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CAPITULO SEGUNDO 

INSTRUMENTOS COMMjEMENTABES DO ARA.DO 



La culture modifiVla nature du sol, ot 
les diverscs circonstanccs qui constituent 
lo climat. 

(V. Cracy) 



Nos paizes em que as praticas agricolas se acham ainda no estado 
primitivo, como succede cntre nos, contentara-se os lavradores em einpre- 
car o arado que arranba apenas a superfieie do solo, despresando como 
superflua, a applicacao dos iustrumentos que tern por fim completar o 
trabalho daquelle, t.ruando-o ao mesmo tempo mais feci] e maia lucrativo. 

A medida que as luzes vao penetrando pelas habitacoes ruraes, vai-se 
dando a cada uteusilio agricola a sua natural applicacao, o o arado quo 
preenchia exclusivarnente todas as funccoes da lavra tende a ser unica- 
mente rescrvado ao trabalho do revolviinento, competindo a outros o afo- 
famento o a trituracao do terreno. A Inglaterra j:i chegou a urn extremo e 
as outras nacocs da Europa segucm-lhe do pcrto as" pisadas. 

Na colleccao de utensilios proprios a esse rcsultado distinguom-sc 
em primeira linha os eultivadores e escariiicadores, os quaes tendo entre 
si alguma semelhanca na forma exterior sao todavia destinados a cuinprir 

inissoes differentes. 

0 cultivador data do 17° seculo e foi inventado por Gegg, agricultor 
do Yorkshire, e o escariiicador data apenas du 1820 e e devido ao ineca- 
nico Geffrey. Os dentes no prhneiro terminaui-sc em furma de relhas, 
mais ou nienos largos, triangulares, e em pontuda lan$a e no segundo 
assemelham-sc elles a segocs recurvados iinalisando mais ou nienos em 
ponta. 

Em ambos, os dentes sao movedi<;os e podem ser substituidos a von- 
tade, o que perinitto ;i um mesino instrumento servir as duas operates, 
tendo-se o ouidado de mudar successivamento u dentadura. Dombaslo con- 
siderava o uultivador como o mais precioso dos utensilios agricolas depois 
do arado. 

Podendo ser substituido a este, sem produ/.ir porem todos os sous 
effeitoa, a verdadeira utilidade do cultivador esta no arrancamento das 
liervas de ma. natureza, que infestaiu as culturas, na pulverisacao da terra 
o no cobrimento das sernentee, operates estae que elle praticacom rapide/. 
podendo trabalhar ou cultivar dous hectares por dia. Ordinariamente con- 
i'undem os lavradores o cultivador que tambein so denomina extirpador 
com o escarificador, nSo obstante seivm elles destinados, como jd o dissemos, 
a funcr;oes diversas. 

_ 0 primciro como o proprio noine o indica extirpa, arranca as liervas 
nocivas o u segundo escariiica, isto e, divide os torroes ftfim do so utiliaar 
melhor a semente nu plautarao. 
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(ioasiu considers actualmento o cscariiicador como o maia precioao 
dos do us c o mais commumcnte empregado; accrcscentando quo o culti- 
vador so no arrotear das terras friaveU c scm pedras execute uui trabalho 

perfeito. 

Niio cabendo no catreito quadro quo temoa em vista trafar, expflr 
todos 08 dcsenvolvimcntos sobro a materia aiim do inelhor caracterisar 
cada typo, limitar-nos-hemoa a declarar que toda a differenca eutrc cllcs 
consiste na forma dos dentes, visto quo a mesma armaria) pode uervir 
para os dous casos. Ilcrvi, reconbecendo cmbora a diiVerenra do cada urn 
quanto as suas applicacocs na cultura, coneluc aflirmando quo no fundo 
o trabalho e o mesmo c as dilVerenras do construcrao sfio antes moti- 
vadas pola natureza dau terras do que pela diversidade do trabalho. 

Urn cultivador de dentes cstreitus pode em ri^or servir do escarili- 
cador cm todos os terrenes e urn cscariiicador do dentes largos pode 
servir dc extirpador DOS terrenes leves. 

Nao sendo possivel nem do utilidade citar todos os rnodolos conhe- 
cidos apontaremos apenas os mais importautes ou que figuraram como taes 
ua Exposii;ao Universal. 

0 Visconde Casanova, urn dos mais abastados c mais intclli^entes pro- 
prietary do norte da Franca onde a cultura lucta em p6 do ignaldade com 
a propria Inglaterra e Saxe, expo/, dous modelos de extirpadores nos quaes 
o apparolho uobre o qual estao lixados os dentes 6 dc madeira, nao 
obstante ser preferivel para esse fim o ferro forjado nor olVerecer mais 
resistencia ao trabalho nas terras fortes. Nos extirpadores do Casanova 
esse apparolho c triangular, tendo o angulo opposto aos bra«;os directores 
do iustrumento bastanto agudo para concentrar o esfoivo da tirayem eftec- 
tuada pelos animaes no sentido da liuha central dc traccao. 0 primeiro 
dessea instrumeutos tern cinco dentes collocados em ties ordens o o sc- 
gundo (fiy. 17) quatro em uma so linha. 

0 inventor tern conseguido excellentes resultados de sua invencao e 
nao faz dclla monopolio como e costume no paiz. 

Mr. Pettier (fig. 18) expoz urn modelo destinado as operates da grande 
cultura, composto do sete dentes collocados cm duas lmbas parallels. 
Este iustrumento bastanto largo tern tambcm o apparolho feito do raocleira, 
mas combinado do maneira a dar toda a resistencia uecessana ao trabamo 
que della se exige. Mr. Pettier tern applicado o seu extirpador as se- 
gundas lavras em vez do arado e colhido vantagens. 

Mr. Fondeur querendo completar o trahalho daquelles que fazem uso 
da sua charrua Brabant (toun^orciUc) imaginou urn cultivador composto 
tambcm de sete dentes dispostos pela mesma forma que o precedente, 



cultivador de Mr. Guilleux cujo apparolho e comuinau u — - ~ 
vidir as resistencias, porem nao parece offerecer a mesma sol dez mot 



■ 



14 



■ 

os apoios de ferro que fortalecem os dentes, economia que nao deve era 
todo o caso aer adoptada pelos nossos lavradores, quando se disponham 
elles a se utilisarem do cultivador Guilleux. 

Bodiu o expositor das excellentcs charruas que citamos no capitulo 
precedente, nao se liinitou unicamente a offerecer urn genero de mstru- 
mentos agricolas a curiosidade publica. " 

Couiprehendendo admiravelmente a necessidade de completar o tra- 
balho daquellas e procurando como os inglezes especialisar o servi^o de 
cada utensilio, expoz ello tambem dous modeloa de extirpador ou culti- 
vador. D'entre esses jiui, similhaute ao celebre instrumento linagiuado pot 
Coleman, incontestavelmente o typo de extirpador raais apreciado em todo 
o Beino-Unido, tern como no instrumento inglez oito dentes collocados em 
trea ordens. A forma destes dentes e curva, terminaudo-so em pequenas 
relhas aptas a trabalbar em terrenoe fortes. Todo construido de ferro o 
pcsando cerca de 450 kilogrammas nao necessita o cultivador Bodin de bra$oa 
directores para marchar com seguraura nos campos. Basta regular conve- 
nientemento a profundidade a que devcm descer oa dentes e observar o 
instrumento durante a niarcka. afim du prestar-lhe auxilio caso venha a 

ser este necessario. , . ■ 

Trea alavancus. duas das quaes fixadas as rodas e a terceira a parte 
transversal, regulam o trabalho com toda a facilidade. Este inodGlo, cujo 
valor e de 450 francos. 6 destinado a grande cultura cm terrenos compuctos. 

No caso em que as relhas venham a estragar-se, podem ser ellas 
substituidas immediatamcnte ; e mesnio, se as condiroos da cultura ou do 
terreno o reclamarem, poder-seha dar-lhes mais ou mehos espessura, e 
mais ou menos lafgura sciu aer neccssario modilicar o apparelho que os 
supporta. 

(Continua). 
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Estuilos sobre a conservatfo <lns rnrnos aliinentictas, vantagens de 
sua explorafSo pnra os paizes prodnctores e consiimidores, pelo 
Dr. D. Angel Vasquez, nicmbro da (acnldadc de sciencias, e profes- 
sor da universidade do Chile. Setembro de 1872. 

fj,.. NOSSA posigXo 

I 

; ' t * Sutjm CUIQUE 

Ao encetar a publicacao dcste trabalho, chegaram-nos as milos os 
ns. 7 e 8 do G.° volume dos Annaes da Sociedade Rural Argentina, o 
nelles depariimos com urn artigo sobre „ os inventos e os inventores 
como apontanientos para a bistoria da couserva^ito das carnes no Rio 
da Prata. 

Tem-se fallado tanto a este respcito, tem-se com tal empenho pro- 
curado desmoralisar a obra com tanto atrevimento como incompetencia, 
que julgamos chegado o tempo de appellar para o criterio publico, afim 
de esclarecer os factos e dcsvaneccr a ma impressilo, que deve na- 
turalmente produzir a apparigao de qualquer inventor que se apresente. 
E* isto a que se propoe, ao que parece, o artigo a que; nos temos re- 
ferido. Nelle da-se a cada um o seu logar suinn cuiquc. Devem todos 
carregar com a sua responsabilidade, com o seu ridiculo, ou com sua 
gloria. Era necessario definir a situa^ilo, para saber a que ater-se, e isto 
e que sera consequcncia indubitavel da leitura da pu.blicac.ao alludida. 

Querer jogar com um dos mais difficeis problemas da sciencia, pre- 
tender sua reaolufSo a priori sem reflectir nos valiosos interesses que 
implica, sem dar-se conta se quer dos resultados compromettedorcs que 
a primeira vista surgem, e desconhecer o terreno que se pisa, nao com- 
prehender o nobre e graudioso fim que se busca. 

Dizemol-o com franqueza, a ter sabido antes do estado em que se 
achava este assumpto nas Republicas do Prata, e quasi certo que nao 
nos atreveramos a deixar o nosso paiz, para nos vermos em uma posi- 
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cao exceptional, collocados ao lado dos que levaram ate aos excesses 
dfriSo ^ma questao tao seria e tao digna da meditate e do estudo. 
Estavamos mui longe de ^creditar que figurassem no_ campo glorioso 
a scieucia e na arena honrosa dos inventos os que nSo deveram fiju- 
rar os que precisamente nao podem figurar, onde o respejto pela lei e 
as consideracoeB soeiaes sac obstaculo sufficientc para center a ousadia 
de uns, para castigar a ma fe ou a ignorancia dos outros. 

Nao L pois, de estranhar que nos collocassemos em outra fileira , nao 
querendo reeeber com outros a triste gloria de urn vao triumpho o 
ridiculo, nem aceitar as pouco lionrosas phrases, que com larta jttsu^a , a 
Sa Xcvisla Ihes applica. Pelo contrario, prefcrimoa o logar segur dps 
aconteciroentos, apoiados no firme cimento da sciencia, para obsenar a 
sua marcha ate a resolugSo dcfinitiva do probloma. 

Actualmente nossa posigao esta definida: fez-sc-nos justi$a, nao se nos 
confuudindo com os numerosos repisantes do que falla a Rcvista nos numeros 
a que temos feito referenda, e nos em quo se expninc assun: 

A questao da conservaQao das carnes tern ido tomando urn cara- 
cter"jocoso e superabundante de invmtores audazes, ou pelo menos tao 
icnorantes, que consideraram a Republica Argentina como terra de idiota, 
ou povoadas de indios sclvar/ens; e em seguida, refenndo-se a lei que 
concedia urn insignificant* premio ao inventor que apresentasse o mellior 
nieio de conservat-ao, acrescenta: B Aquella lei fez com que se apresen- 
tasse a concurso, salvas raras excepts, tudo o que ha DB mais audaz 
e ignobanth, que registra a historia dos PALSos ou kidiculos inventokf.s. 
Isto no n. 7. No 8.°, terminando o artigo, diz com relayao a nos: 

„ 0 procedimcnto do Dr. Vazquez e iikalmkntk DIGNO de attknqao 
e p6dc-se esperar delle uin resultado pratico em behefioio de nossa in- 
dustria e commercio. A manipularao c simples; os ingredicntes de pouco 
valor; e posto sejam precisas vasilhas para o transporte, podem estaa ser 
de madeira commum, e das mcsmas que ja tern servido para importagao 
de outros artigos commerciacs. 

„ Quanto a acgSo do ingredicnte proposto sobrc o organismo, jul- 
gamos que pode considcrar-so o antiscptico mais simples e iuolfensivo que 

at6 agora 60 tenha emprcgado. " 

Semelhante apreciagio nos basta, e crcmos que so falta esperar as 

ultimas provas dos factos para fallar na questao. 

A exposi(;ao que a dita publica<;ao faz daquellcs processor estd rcve- 
lando claramcnte que as pretengoea haviam levantado sou voo alem do 
natural e do possivtd; e que, se e ccrto que nos prinoipios se p6de sor- 
prender com alguma cousa de raro, vein em seguida o desencauto com 
todo o aeu trintissimo prosaico. Nessa exposi^ao, entre o gracioso e o 
ridiculo acha-se lima instrucrao que 6 ao mesmo tempo uma li^ao e uma 
doutrina cm que convem inspirar-se para evitar consequencias lunestas, 
que mais tardc seriam difiicics de remedial'. 

Nao proseguircmos n'ossc terreno resvaladit;o das aprcciagocs, em que 
nao queremoH nem devemos cntrar, maxime em nossa posigao. 

Nosso proposito ao consignar o que precede, nao foi forir melindrcs 
do cspucies algumas, senao delinir nossa posiyao na Bcena dos factos 
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referidos, em quo tinharaos vindo a tomar parte aem prov<*:l-o ; porquo 
aaaira convinha a nossa dignidado c aos proprios interosses quo rcproaontamos. 

Antes do entrar na materia principal, objccto deste eacripto, julgamos 
sereateo noaao dever no duplo caracter de inventor o oscriptor. Aasumir 
a reaponaabilidado de nosaas ideas e de nossos actoa na presonto quoatao, 
sem uraa explicac-ao previa das condir.oos cm *|u*3 nos acbamos o do noaso 
fim ao pisar nestes paizes, quando justamente acabava do apparecer aquella 
critica aatyriea, ainda que nao nos alcanoaaae, toria aido pelo monoa in- 
conveniente. 

Dada eata cxplicacao, vamos occuppar-noa do assumpto, cuja epigrapho 
encabe^a e8ta monograpbia. Nao acremos extcnsos: trataremoa do dar a 
conhecer so o mnis importante que tcnbamos obtido em nossas obsorvaofies. 
Maia tarde, quando a tranquillidade do lar nos tenlia ro3tituido a calraa 
neceaaaria, por vcntura publicarcmoa urn trabalho mais extonso c com- 
pleto, cujos matcriaes preparamos, que abranja so for posaivol, quanto ao 
tem feito e eacripto aobrc a conacrvaoao das carnca, tomando orn conta 
oa melhoramentoa que novoa eatudoB tragam aoa methodoa ja conbecidoa. 
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• Uma das mais graves questocs sociaes, (|uc torn preoocupado soinpro 
e preoccupara os ho.ncns do cora V ao, e a abolicfio do paupensmo vor- 
gonha da eivilisacao christa e germen de tantos males na WCiedade. 
8 A resolu.ao dossc grave proldcma, para a qual tanto se estuda, cioraos 
que so pode te'r logav dentro da's obras de misericord^ om ar = ,a c^ 
apropriadas, concorrendo para isso os quo mandara o os quo ol.edocem, 
os que tern muito, como os que tern pouco. 

A esmola tem feito e faz prodig.os, e yerdade; pore m nao pode nun 

nos paizes eseassos to *™^Mn* deve pas- 
Ninguem ignora o quo 8 pasaa, e o i ^ co 

sar-se onde a ahmentacao e cara, e P uuu r l "% consetmisse diiuinuir 
esta quasi exclusivamente para a gent nca. Be M JgEfMO porcfonar 
se quer aquelln praga, em uma escala ^f^^^^e^vJvehnente 
esse alimento a tantos pobres que amd a o na J ~»J»« J P ^ que 30 
nunca o hao de comer nas Miri*o« requer mas, ^ conser . 

daria urn grande passo no tern-no J^XT 8 alvS, sen os perigos 
vacuo de seres humanosj W^ntSTSSu?* humanidade. 
que outros progresses do . .ecu b XI* H- c „ llse ,vagao, que h- 
. Se se conseguisso por mcio uc am »» 0 uo prconchosso todsis 
zessc cent., que cumprisse , as V^^SSSTSS!<» indicia do 
as exigeucias, que »P^*S CpScionar aaaim urn alimento 
problema; se se consegui^e, repe ..nos. I P qlle dwxtt 

sao e uutritivo, nao preenclieiia o clito Byawnwt ^ 
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a alimentacao eui nacoes populosas, em que o gado e demais meios de 
sustento nao bastam, e de dia era dia meno3 bastarao paTa satifazer as 
necessidades do consumo, por causa do augmento de populacao, que nao 
se acha cm proporcao com o gado, no qual, por outro lado, ccva-se com 
frequencia esse novo inimigo de morte, que s« chama epizootia ? Sem du- 
vida e cremos que seria o unico raeio possivel de chcgar a esto resultado. 

0 consumo da --produi;ao agricola na Europa, duve augraentar neces- 
sariamente na mesma proporcao do augmento de populacao; ernquanto que, 
pelo contrario, o augmento productivo diminue em razao iuversa do nu- 
raero de consuraidores j c nao so por effeito de dcsigualdade das pro- 
porgoes, senao tambem em consequencia do ompobrecimcnto do solo, que 
apenas produz ja em muitas localidades, ainda a forca de preparo. 

Esta situacjio, que o tempo vai reaggravando, pode chegar a sor tao 
critica e exceptional, que a sociedade nao sabera que fazer para soccorer 
as massas flagelladas pela fome, nem os governos bastarao para contel-as 
em um excesso rcvolucionario. Achamo-nos em pleno seculo XIX, em que 
as luzes do progresso irradiam por toda a parte; porem tambem as sombras 
se augmentam & raedida que aquellas apparecem, e e a favor dostas que 
se eDgendrahi certos crimes, de que se quer tornar rcsponsavel a civili- 
Racao actual. 0 communismo tern sabido aproveitar, por mais de uma vez, 
o estado anormal da miseria, por meio de sua imprensa e de sens tri- 
bunos, para langar os gremios inteiros da classc operaria no campo cn- 
sanguentado das revolucoes. Os grandes crimes, as graves . faltas sociaes, 
rcroora na marcha progresiva da humanidade, o mesmo que o vicio cor- 
ruptor, tern tido e tem sua origeni principalmente na miseria. Quantos pro- 
ccssos nao figurariam nos annaes do crime, quantos criminosos, em vez 
de uma morte alVrontosa no patibulo, tcriam levado uma vida regular no 
meio da sociedade, ao lado dos gozos da familia, se tivesscm tido meios 
de viver e de educar-se sem as necessidades opprcssivas da fome? 

Discobrir, pois, um meio de fazer frcntc a esta necessidadc social, 
ou pelo un-nos minorar suas conseqnencias, sera scmprc um progresso real 
na escala do bem, o mesmo que um passo mais dado na sciencia economica. 
Seria igualmente um dos descobrimcntos mais notavcis, que honrariam 6 
seculo actual, por sua signifieacuo, levando o bem estar ao seio mesmo 
da Enropa, onde so goza principalmentc das vantagens da vida civilisada, 
solIYe-sc tambem mais no pbysico c moral, pelo contraste mesmo quo produz. 

- Cousa singular ! Alii a illustrarao o a riqueza correm de par, alii onde 
as Bciencias o as bellas artes mantcm constantemcnfce vivo fogo sagrado 
dae intelligencias, onde a vida 6 ridente, satisfeita, ao parecer de uma fo- 
licidade suprema, alii ha milhares de seres humanos que, quaes esqueletos 
ambulantcs, cabcin na rua mortos de fome! e por detras da tumba a 
orphandade com todos os sous horrorcs de vicios e miseria. 

A explnracao em grand? escala das carnes alimenticias seria pois, como 
o complemento da resolugilo desse problcma social, abrindo-se um largo campo 
de accao c de cstudo ao scieulifico, ao pbilantropo, ao economista e ao homem 
do ncgocios. E este foi, di/.cmol-o com honra, o movel principal que nos levou 
a emprehender estcs estudos, cxpondo-nos por veutura ii critica injusta, ou ao 
ridiculo Btiblime da ma fe ou da ignorancia. 
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Rcpotimol-o com toda a Sfnceridado do quo somos cnpazes, acm quo im- 
portc isso o mais oscasso merito, porquc 6 puro cffeito do nosso caracter: o 
motivo principal que nos obrigou nfio foi tanio o attractivo do lucro, como o 
dosejo de podor contribuir com algum contingcntc para aquclle nobiliaaimo 
objecto. 

HISTORIA DA CONSRItVA^AO DE MATERIAS ORGANICAS 

Ha muito tempo que a conservagilo dc materias organicas prcoccupa oa 
sabioB. 0 desejo dc conservar os reatos dos seres qucridos, on doa homcna, 
que se tornaram notaveis por fVitos heroicos, fez com quo desde oa primeiroa 
tempos se recorresse a mcios de conscrvagao, mais on mcnos adequados, que 
mais tarde a sciencin tern aperfcigoadc, contraliindo-sc niio tanto a conser- 
vagilo dos cadaveres, como a dos objoctos dc hisioria natural e a das pegas 
anatomicas, que tern 6ido sou principal objecto. 

Porem, os alimentos que como era natural, exigiain com mais empenbo 
a conscrvagao, nSo deviam ser preteridos, o ein breve procedcu-se a procura 
de mcthodos, que dessem o resultado desejado. Inlclizmcnte, pelo quo toca a 
conscrvagao em cstado fresco, bouvc quo trupegar com innumcros inconve- 
nicntes, nascidos da propria naturcza das substancias aliincnticias, particu- 
larmente das albuminoides de origan vegetal c animal, considerando-so pouco 
menos que impossivel podor cbegar delinitivamcntc ao objecto desejado. 

De feito, quando se estuda as propriedades dos corpos organisados e so 
obRcrva as modilicagocs que cxperimentam, uma vez sujeitos a decomposigilo 
ospontanea, ou a acgiio dos reactivos chimicos, quasi que so desespera deura 
problemaque parccc* impossivel resolved. 0 dcsalento augmcnta, ao tratar-se 
da conservagao das carnes de alimento. Nao ha materias do mais faoil alte- 
ragao do que as que constituem a came, ainda, cada uma de per si; e reunidaa 
devem estar melhor dispostas para a decomposigao, tiois que o mesmo agru- 
pamento o a massa facilitam o movimento molecular, que produz a deaaggrc- 
gagao dos principioa. Assim e com effeito, augmentando-se as difficuldades da 
conservagao, quando para isto bavia que recorrer a meios chimicoa que de- 0 
viam alterar a materia alimenticia, ou communicar-lhe propriedades nomas. 

Sem embargo, era necessario proseguir. Se obstaculos devessem dcsviar 
o homem do caminbo da investi^agao ou do seguimento de urn objecto nobre, 
ahumanidade nao teria avangado uui so passo na marcba triumphal de sua 
autonomia, nem cada epoca de sua carreira se achana assignalada com o 
sello brilbante de algum descobrimento. Era necessario proseguir Em dn er- 
aos logares da terra, intelligencias o vontades decididas, com Ml» 
veranga, esforgaram-se por encontrar urn raeio, urn processo seguro para con- 
servar as carnea frescas em todas as condigoes ™W e ™™\ Pftrrp , nondi( i 0 

•Mas, os diversos processes propostos ate boje nM if£* W 
definitivamente a resolugao do problema e era pois ^preciso ir adi 
que nos propuzemos ao emprehender os trabalhos de W^S^ KS 
occupar-nos Antes, porem, para preencher melhor o ,no%o PjW ^ 
melhor comprehensao destea apontamentos, 

idea do que 6 a conservagao em geral, tanto das materias ahmenticiaa como 
das' que o nao sao. 
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CONSERVAQAO DE MATERIAS ORGANICAS EM GERA.L 

Os processos de conservacilo variam como a naturoza das materias orga- 
nicas, com o volume e forma dos objectos, com sua maior ou menor alterabih- 
dade, c sobretudo, segundo o uso a que se destinam. 

Taes processos rcpousam neste priucipio geral :— Fnvar as motcnas or- 
qanicas do contacto do ar, da humidade c do calor, causas essenciaes de 
alteracao. Po.lem elles applicar-se natftal ou artificial mente, segundo os 
casos.'Ha tambem porem outros processos, que consistem no emprego directo 
de materias conscrvadoras, capazes de oppor-se & decomposicao das substan- 
cias, mesmo ao contacto do ar, da humidade c do calor. 

Segundo os processos fundados na privagao do ar, humidade e calor, 
para a conservacao das materias, clicga-se a este resultado, empregando os 
mcios seguintes : 

MEIOS PHYSICOS: A desskcacao, a cocgAO,_o frio, a bubtracqXo 

DO AR OU SUA INTERPOSigAO 

A DESECCAgAO — faz perdcr a humidade. 

A cocgXo — coarjula as materias albumineas. 

0 frio — impede a altcraQuo por que a 0° vao ha fenncnta^ao. 

A BUBTRAcgAO do ar, 013 sua INTERPOSigAO — nao pcrmittcm o contacto 

do ar. 

A DESECCAgAO acompanhada dapressSo emprega-se, por exemplo, nos le- 
gumes. Este mcthodo loi applicado desde 1845 a 1853 pclos Srs. Ganal e 
MaftRon. Consiste cm submcttcr as materias a uma prcssao de ciuco atmos- 
pheras de vapor c depois seccal-as rapidamente era estufas do corrente 
dobrada do ar. 

A desecca^ao naturaf da a completa conservacao dos cadavcrcs, enterra- 
dos desde seculos nas arCaa ardentes dos descrlos d' Africa, Arabia e Pampas 
do novo miindo. Taes silo as mumias branras, c os cadaveres que Wafer en- 
^ontrou em 1787 em Vcrmejo no Peru, esiendidos sobre a arGa; as mumias 
da mesma cor, que se consnrvam com seus proprios vestidos em Bordeos e os 
cadaveres, que alguns selvagens deseccam ao logo. 

Tanil)em devemos citar, o tnui priucipalmente para o objecto deste es- 
cripto, o Charqui, o Tasajo, e o Vtscovhocuvne dtt Tejdo, de que bastam 151 
gnimmos para o alimento de um dia, e o Vescocho de Callam. Mas essa classe 
de biscoulos sao atacados pclos inscctos e nao dao bom resultado. 

A cocgXo tem sido cmpregada na conservagao da carne de vacca para 
usal-a como carne cozida, como se pratica na Australia. 

0 HMO, quo nao 6 mais do que a ausencia do calor, e excellente para a 
conservacao das carncs, como do peixe, etc., quando se collocam em neve em 
depositor a proposito para guardal-as por muito tempo. 

Como se sabe, encontraram-sc cadaveres enterrados durante muito tempo 
na neve, que se acham perfeitamente conservados. 

Os mammout8 encontrados um na embocadura do Sena, e o outro em 
um ponto da Allemanha, descobertos pelo derretimento das neves perpetuas, 



silo outra prova da consorvacao pelo frio. 0 primeiro (leases antc-diluvianos 
foi estudado polo naturalists Adams. 

Em 1870 8olicitoti-sc ein Huenos-Ayrcs uma patontc do invenyilo por 
um procesno consistcnte no csl'riamcnto do ar por uma rnacliina especial, 
mH8 que nao dou resultado. 

A suimiACyXo do ah, 60 sua subslituirao por outro gaz incrtc, e um 
outro meio de conservacao, neccssario sobretudo para as substancias liquidas, 
ou brandas. 0 mcthodo de Appcrt consistc nisto, e tem-se applicado com 
niuito bom resultado a« substancias liquidas, o que pndem liquidilicar-sc pelo 
fogo, taes como o lcite, a mantciga, as conservas alimcnticias, etc., o mesmo 
quo a conservacfto da carnc, do sangue (cm salsicbas) e da fructa na an'a, 
e por um metbodo dc ccrto inodo analogo. 

0 emprego dos gazes com o mesmo objecto, nfio 6 cconomico em grande. 
0 azote, o bydrogeneo, por exemplo, so podem applicar-se em |)cqueno. Assim, 
no Mexico cnccrram as materias em um saquito com sulfuro dc ferro, o qual 
absorve o oxigenco do or, e impede a dccomposirao. 

A interposicao de certas materias c cxcellente como corpos inertos, em 
presenca de substancias organicas, impcdindo o contacto do ar. As materias 
gordurosas, como o azeite commum, agraxa e outras materias de sua espocie, 
podem conservar as carncs, os peixcs, as sardinbas, os summos acidos, como 
do limao, etc. 

Em Pompeia cncontrou-sc cm 182G azcitonas bem conscrvadas no azeitc, 

posto que csto ja estivesso ranroao. 

Os ovGS tern sido conservados nos ditos corpos gorduroHOs, e tambcrn cm 
echo, cera, rcsina, g omnia, gdaHna (colla). Estes ultirnos porcm nao sao 
econoraicofl, e preferein-sc os corpos gordurosos, que sao um pouco maia 
baratos, e obatara mclbor a cvaporacao d'agua interior, e por conseguinte 
a introducgao do ar, ainda quo o seu preco nao o tanto, quo faya conta 

o emprego em grande. ... 

A coalhada do kite tern sido empregada no alto o baixo rim para a 
conservacao das carnea; e como interpolates mais do que como agentes 
chimicos tem-se tambem empregado *dn*a*6, ou dchuda ^ 
ou cm agua salgada; a cat, o gesso e por ultimo a arte f^lZZ' 
serradurade madeira, o carvao cm po, etc., vcrdadciros corpo, ine^s. 

0 assucar e o mel e outroa corpos sacannos, pcrtencem tambem a 
mesma caXgoria das substancias conservadoras, por ex r^jao i do ar e se se 
quizer da humidade ou agua, pois que conservam as ca nes **™Wg™ 
2omo igualmcnte as fructas e demais BubstanciM ^Vgan^em ^/"J^ 

servahna, foi empregada pelo fcr. ioun b paii g ( ] e capa _ 

rooa de cal moida. • . 

Pelo que toca aos meios chimicos destinados a conservacao, os segumtes 
sao os que se tern empregado com ma.s ou menos wto. 
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EMPREGO DOS AGE^TES CHIMICOS NA CONSERVAQAO 



Aloool.— Esto agente obra coagulando as materia* albuminosas, isto 
e, obrando de modo quasi unalogo a cGactfio. A carne, os animaes inteiros, 
as fructas etc., conservam-se n'elle perfeitamente, porem sao incomivcis. 
Em 1870 pedio-se em Buenos-Ayres patente de revalidagao, obtida ja era 
Inglaterra para conservar carnc em aaeite de uvas, que nao e outro que 
o alcool amilico, Nao produzio, porem, resultado, corao tambera o alcooluto 
de alfazema dc Guijot. 

Olros aromaticos-resinas.— Estes agentes obram pelo seu cheiro e 
pela accao directa que cxerccm subre as substancias organicas, posto que 
esta ultima nilo esteja ainda bcm determinada. 

0 aroma afasta os insectos o os impede de depositor alii as suas 1 arras, 
que ajudam a fermentagao. Por isso, nas coll^cgoes zoologicas basta collocar 
uma vasilba corn olho de trebentina para afastar todo o insecto. 

0 Sr. Gibion cmpregou o oleo de iomilho e outran differentes essen- 
cias, como as de alfazema, alecrim, hortela, etc., como se sabe, as carnes 
o o pao com aromas ou com scmmtcs aromaticas, como a pimenta e o 
anis, por exemplo, duram inuito tempo. " 

As resinas que pudem empregar-se com preferencia, sao as chamadas 
baUamos, como o balsamo peruviana, o do tolu, o balsamo ou rcsina do 
bmjui, a myrrha, a colofonia etc. 

Os olcos pyror/cnados, cntre clles o crcosoto, a naflateria, a parafina etc., 
e os azofrados, como o do mostarda c outros couservam igualmente, 
porem com o inconvcniento do cheiro 

Redwood, de Loud res, conservava as carries indefinidamente, subraetf- 
gindo-aa em parafina fundida. Para scparal-a submergia-se a* carnes coin 
agua quente: a parafina liquidificava-se c podia aproveitar-se. Estd £ro J 
ccsso dSo foi adoptado. 

Acidob UU05BAE8 e vegetaes. — Gozam mais ou mcnos da mesma pro- 
priedade conservadora; porem prefere-se o acrtico, que <S o mais agradavel, 
nao altera as carnes, ceo mcnos custoso dos acidos vegetaos. 0 acido 
pirolif/nico 6 melhor ainda que o acitico para a conservagao pelo creosoto, 
o acido fenico e demais substancias empeurematicas que o acompanham; 
porem em troca e de cheiro penetrante, dosagradavel e persistente, que 
6 impossivol tirar das carnes inteiramentc. 

Alguns ohimicos tern cmpregado certos acidos de preferencia, corao 
Hraconot;.o sulfuroso para conservagao das alfaces, espargos etc., o ainda 
as carnes corao o praticou Lamy; por6m o resultado nao e completo, e 
mcnos ainda com os acidos phosphoricos e clorhidrico, propostos por alguns 
que nVio correspondent de maneira alguma ao resultado, pois o producto 
e raao, a carnc so colorOa, adquire rauito mao gosto e nao se assegura 
a conservagao. 

Com a mesma id6a emprcgou-ae o sulfite c besulfiio de cal e o am- 
frage como se pratica cum o sumino de uvas, para o quo bastam 8 deci- 
grammoH do sultito o com o succo da canna, destinado a extracgao do 
aasucar ao qual descora, impedindo ao mesmo tempo a fermentagfto. 
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Sajss k oxidos ; 0 o.r*(/o dcrmircurio, 0 snblimado COfTOSivo, o ffttf/afe do 
rofcrtf consorvam, porem, d3o ha porque mencional-ae para as carnes do ali- 
mento, por suas propriedades vcnenoaas. 

A pal consorva as batatas, nozes, amcndoas, castanbas, uvas, etc , perfci- 
tamcnte fracas, por camadas e em cstado de hydrato, como o coneoguio Cfiene ; 
porein, a carne nao ac conseiva. 

Outrotanto succcdu com os sacs de ferro, einco, mangancs, etc., os quads 
ou silo dosagradavcis ou venenosos; sem coutar com as uiudangas profundus 
que o tecido organico experimenta pela sua ncrilo chimica, 

0 sal commutn 6 demasiado conbecido, c, como so sabe, offerece graves 
inconvciiientes. A accao conscrvadora do sal 6 reconhecida desde a inais re- 
mot a antiguidadc. 0 co.rpo de Mitridatea cstava conservado em agua salgada; 
porem, sem duvida, csta devia renovar-sc, pois a cons' rvaruo tern sous limitcs 
empre8enr;a da agua. 

0 cmprcgo do qualquer csnccio dc 6al commum para a coiiserva( ( iTo de 
carnes, nao podo ser indilVcrentc. 0 do Portugal, por exemplo,c* o melhor para 
salgar o bacalhao, talvcz pela grando quantidade de sulphato dc magnesia, do 
soda e de cal que content. 

Costuma juntar-se ao sal nitrato de potassa, ou do soda, quo o o salitre, 
nao tanto com a idea dc consorvarao, BenSo pafa mantcr a cor das carnes; 
porem cstas tornam-so- dcpois corcaceas c menos digoriveis, sem contar com 
os effeitos diureticos do nitrato, que nem semprc eonvem ;i saude. Deinais, 
nestc caso, ha que juntar assucar, o que torna o proccsso rnuito caro. A sc- 
guinte iuistura do conscrvacao foi proposta cm [nglaterra. 

Assucar mascavo 2 partes. 

Sal eacuro 4 „ 

Salitre • 1 « 

r Agua 15 „ * 

Esta misturn, a parte o mao cficito que prodr.z sobrc o organismo, e de- 
masiado cava, para que seu uso seja cmnuiercial. 

Poderia empregnr-sc a alumina cm chlorureto, ou antes em cstado <lc 
acetato, ou simplcsmente hidratada fa/.endo-a precipitar do acetato, por urn 
aquecimento de muitos dias dc banJiO-maria, de modo que se possa apphcar 
com uma mucilagem ou verniz sobrc a carne. _ 

Porem, este proccsso, scria difticil e caro, c nao preenchcr.a todas as 
cavidades da carne, ainda que fosse o chlorureto d.ssolv.do nao completan- 
do-so por esta causa a conservac-io. Dcn.a.s, solher.a modificacao a carne, 
em preseuca de urn mordeuto podcroso, como d a alumina, seudo ? seu ace- 
tato o que constitue o mordentc do roxo dc mdwm. Fora deste. os sacs dc 
alumina conservam por mui pouco tempo. 

Os sulfUos tern sidotambcm indicados para a cons crvacao Desde nu.to 
tempo se conbece a accao dos sulfites sobrc o ar, cm antes a accao do ; o. igeaeo 
deste sobre aquclles; e sua applica.-ao a conscrvacao de V?*™™*?^™*. 
ummetbodo antigo, fundado no principio que doxamos « o, c c » o ja se ex 
pozaofallardosacidos, nasco da propnedadc que ^ B ^jK«t3J 
entra na composieao do sulfite, dc L trans formar-se f^^^^ 
nascente, durante a decomposieao do duo sal. rropnw* i 



9 

till 



24 



igualmento ua enxofragem das cabas destinadas ao suco de uvas, como temos 

ViSt °bonh eC ida a propriedade do acido sulfuroso, faltava so empregal-o nas 
mnlhorea condicoes possiveis, e encontrou-se o urento. , 

Com cffeito; os sulfates terreos e alcalinas, como os de cal, de soda e de 
potassa reuniam essas condicoes, e desde entao procurou-se fanr partido 
defies para a conserva.Tio. Do P ois foram applicadoa as carnes, prefermdo-se 
afinol 5 de soda, cm estado de besulfito, que pelo seu duplo equivalence ou 
propose de acido sulfuroso, retarda a alteracSo das matenas, dando ogar, 
ao Tesmo tempo, a formacao de um sal soluvel, que e o sulfate, capaz de ex- 

trahir-se dos tccidos da carne. - 

Toda a mcdalha, porem, tem o reverso. Ao lado- das vantagens da con- 
servacao, apresentavam-se ioconvenientes graves pelo que toca as quahdades 
da carne e aos elleitos de transporte, que exige vasilhas especiaes, kermetica- 
mente fechadas, que »2o deixem penetrar ar exterior excluica por ■isto a . vaai- 
lha de madeira, que 6 a unica barata, e onde nunca deixa de introduzir-se o 
ar, principalmcntc com a evaporacao, ainda que pequena, do soluto sahno. 
Renovando-ae a proporcSo do oageneo, para cuja absorpcSo nSo basta a quan- 
tidade de sulfito contida naquclle, a ferroentacSo deve mamfestar-se prompta. 

Experiencias repetidas tem confirmado tambem a waufficiencia deste 
processo para carnes conaervadas, cxplorado em grande escala, o seria sen- 
aivel que naufragasse de novo cm Buenos-Ayres, onde actualmente empreheu- 
deu-se um ensaio regular por um processo analogo. 

Como podo inferir-se do cxposto, nenhuma das matenas conservadoras 
propostas ate lioje, pudc satisfazer completamente a todas as condicoes do 
nroblema: uinas pelo custo, outras pcla ma qualidade que commumcam ao 
producto, e as demais por sou modo imperfeito de conservacao. 

0 mesmo tem acontecido com os methodos de execucao; para una ainda 
que baseados na sciencia, sao, nao obstante, impraticaveis ; emquanto quo 
outros, puramento rotineiros, falham de todo para resolvor o problema era 
suas ties condicoes principaes, que sao: a conservacao pcr/etta, a boa qua- 
lidade do producto, c a sua aeploracUo cm grande escala, quo passamos a 



ex por. 



PROBLEMA SOBRE A CONSERVAgXO DE CARNES ALIMENTICIAS 



BXP08I9IO DO ritOBLEMA 

1 

Temos visto que todo o processo do conservacao rcpoma na cxtracgao 
dos agentea que provocatn a fermenta<;ao, ou na acgSo conservadora do 
uma aubstancia. Contrahindo-noa a este ultimo, que e o que pode ofto- 
recer vantagemj pcla praticabilidade a que se presta, veremoa como podo 
cliegar-ae ao resultado. 

No metliodo que se vai expor, uao temos a preton»;ao do haver attin- 
gido ;i perl'ei< ( ao, puis em materia de Bciencia e de descobrimento n5o se 
disso e proYavelmente nao se dint jamais a ultima palavra; porem p6de 
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assegurar-sc que 6 superior a fodo os propoatos ate boje, porquo preon- 
cho as OondigSea que a exigo o resolve, o nosso juizo, o problema de 
conservacTio sob suas diversas phases rdativamcntc no ho hi pfOductO) d 

ingcesidadc da materia conservadorA <: a economia dc sua explorafZo e ooniumo. 

Este problema enunoiado em todd a sua generalidado p6do expros- 
sar-so as8im : 

1. ° A materia conscrvadora deve ser inci te ou innocente para a saude- . 

2. ° NSo devc ter cheiro, ncm transmittil-o a carne. 

3. ° Nao deve comnranicar sabor ou gosto a] gum a came, depois do 
ser lavada ; e quando cstcja desecada, depois da iramoreao, nao deve dci- 
xar sabor algum, ainda que nao se tenba lavado. 

4. ° Nao devo coraprometter suas propriedade9 alimontician, ncm altorar 
seus caracteres organolepticns. 

5. ° Que sua acgao conscrvadora s*'ja duradourn, ainda atrav6z doa marcs. 
C.° Quo sc possa fabricar no paiz, ou obtol a a ponco custo. 

7. ° Que a carne sc mantenba nolla fresca, com a sua cor, cheiro e 
sabor naturacs; c que desecada, depois do sou contacto, tome em BCgui- 
da ao estado fresco. 

8. ° Que possa confcccionar-so com a car^e os mcsmos guisados e 
aopas, que se prepara com a fresca. 

9. ° Qnc a prcparaeiio da carne seja facil o que assim prcparada. nao 
necessite embalagem especial, on que este seja barato. 

j0.° Que faja conta a exploracSo do producto. 

Vejamos se o seguinto processo de conservacTio p6de satisfa/er as con- 
duces do problema. 

Para este processo de conServaeao recorremos difinitiva beaccfato de 
cal Ca. 0. 2C 113, 03, KO, pelos motivos que mais adiantc exporemos. A pri- 
moira idea do emprego de uin acetato alcalino para a conservaeao das 
carneB, deve-se ao distincto professor Bustilhos, da Univcrsidado do Chile, 
quo temos a honra dc haver considcrado como mcstre e* em quern dech- 
namos a honra do prioridade. Port-in a observacao nos fez vcr depois, 
apoiados na experienoia, e fundando-nos nas propnedades mesmas desse 
sal, que nao podia conscrvar pois que elle pro]>no se achava tambcm 
suieito a alteracao. 0 mesmo professor rccommendava, para asscguaar a 
conservaeao, o ajuntamento do acido pcroktjmco, ou o uso de urn acetato 
impure. Era cvi'dente que a accao antiseptica ou conscrvadora dcvia-se 
ncste caso as materias impireumaticas contidas em ambos os Y»*™»£ 
antes do que ao acetato mesmo. Nao tardou-se em reconhce r m°™f 
fenico, o creosote, a pi camera a cuptona, . etc., Produzida na di Jdljao da 
madeira, ao mesmo tempo que o acido indicado, se por uma parte otte 
.reciam Vantagens inquestionaVeis pelo que respeita \STT3^tS£ 
deixavam na carne, por mais que se lavasse, ^.^^'^J^ 

srtss rs sir assists? 

ao objecto, como os empireumas. nnriaan 0 hnscar outro quo 

Era necessario renunciar ao indicado processo e buscar omr i 

4 
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nreenchesse melhor o fim que se procurava com tudo, sem abandonar ainda o 
T cittlo professor, repetimos as experiencing modificando a materia em- 
% - £ po P r sua transformacao em biacetato, porem deapojado completa- 
Lnt, de empireuma, e juntando outras ' substanc.as aromaticas 

Porem sua propriedade, dilncuecente, sua pers.stencia no sabor, e aeu 
subido preco commercial, hob fizerani ver que nao correspond*, como con- 
S ao fim proposto. Recorrendo ao immense catalogo de substancms 
organ ica e mineraes, que podiam ser cmpregadas com tal objecto nao 
acbavamOB uma so, qualquer que fosse sua catbegona, capaz de resolve? 
completamentc a qoestSo de conservacao de carnes al.ment.c.as no terreno 

pratico que se deseiava. , £ 

Pcnsamos entio no acetate de cal, mas com alguma deaconfianja. 
Esle producto acbava-sc, com os outros de uma especie, sujeito a aite- 
racSo em presenca da agoa, e sua decomposigao devia ser mais rapiua 
em contacto com as material Ho facilmente alternaveia da carne. 

Era pois uma imprudencia recorrer a uma materia dccompomvel para 
proscrvar da decomposi^ao outras materias mais decompomveis ainda. bem 
embargo, emprcbendemos os nossos estudos, conscguindo por nra app hear 
a dita substantia, cm urn estado convenicote e dando-nos em resultado o 
que parecia urn impossivdfc a conservacao das carnes com os caracteres c 
condigfcs ncccssarias. Este satisfatorio resultado foi o que nos obngou a 
proscguir em n08Sas experiencias nas Republicas do Prata e na bur 0 pa, 
coniirmando-uos caJa dia mais nas vantagens deste processo, de que ja 
haviam sido testcmunhas em Buenos-Ayres, em Julho de 1871, as nume- 
rosas pessoas que concorreram ao acto de abrir os barris com carne tra- 
ssida «Jo Chile e a exposi$5o de que foi precedida. Entre as amostras 
apresentadas, vinbam tambera carnes cm biacetato do soda perfcitamcnte 
conscrvadas, com o objecto de completa* o estudo comparativo dos doua 
biaectatos; estudo que, como fica dito, me permittio preferir definitiva- 
mento o do cal. 

No fim dnstcs apontamentos consignaremos mais detalbadamcnte aquello 
acto Bignificativo. quando estabelccermos a comparai;ao entre nosso sys- 
tema e os demais, porque o considcramos como urn complemento ncces- 
sario ao objecto desta publicagao. 

Passemos agora a descripQao do nosso processo na forma mais simples 
a que o bavemos reduzido, 

PROCESSO DE CONSERVAQXo DE CARNES ALIMENTICIAS PELO 

BIACETATO DE CAL 

Para a prcparaciio do biacetato, podc empregar-so a cal apagada 
(hidrato) do marmoro branco, ou acreta e do acido acetico purificado. Mas 
6 preferivel, pela qualidade do preparo e pelo pre<;o, o acetato quo so 
ol>tein como producto secuodario nas mesinas fabricas do distilla^ao da 
madeira, com tanto que se ache despojado do materias empireumaticas. 

Este ultimo pode conter ate 1)8 °/ Q de sal puro (acetato) podendo-se 
isolar facilmente o rcstantc das materias estranbas, por sua dissolugfio 



r 



* 

D 'acu&- Domain oarece desse sahor estiplico, commum aoa aaca do icrro, 
do gosto ninargo dos sats de magnesia, e da adstringencia doa aluminosoa, 
quo com frequoncia acompanham a cal. 

Sem embargo, a i'acilidadc com que so obtcm c sua rapida conihi- 
na g3o com o acido fazem que so prelira geralmonte, quando u5o ha pos- 
sibilidado do proporcionar-se de prompto acetato das fabricas ; como acou- 
teceu mosmo comnoseo na preparu$ao dc nossos ensaios no Chile c nas 
romessas de carno, que sc lizcnun para Europa, ao dirigir-uos a cshu ■ 
parte do muudo cm Agosto do anno proximo passado. 

A deusidado do soluto para a conserva<;ao, pudo scr de G, 7, ou 8 
eraoa do ralometro, ou para sacs. Com qualquer dussas densidades con- 
seeuiuios conservar carnes de vacea, carneiro, aves e peixc; mas 6 con- 
vemente escollier a mais propria, segundo a e^ao do auno, cm que as 
prepare e o tempo quo deve mcdiar para eomcl-as. No iuverno, por cxemplo, 
p6do tomar-sc a densidado do <> u c ha dc gastar-sc a carne cm poucos 

mQ ' ie Em outras cstacoes em que a lempcratura esui mais clcvada, c quando 
tern do remetter-sc a carne a outro hemispheric, para sor comida depois 
de Eois, oito ou mais mezes, c mister emprcgar o liquido a 7" ou 8 para 
fine a conservacao scja mais segura. 

q Devo ter-se preseutc para as corrects neces>anas que a agua commum 
do rio ou dc cisterua nao marque O" no areo.uctro por causa dos sacs 
nue cont6m; 8 que os i.istrumcntos desta especic se acham graduados a 15' 

que marque a reac<;ao md.cada Lste a pont. ^ ° a provenir a possibi- 

sua acide/. necessaria, e por outra parte cowwjwjj par p 
-lidade de que a came perca albuj»»^ em P« som a d u m ^ 
priedade que possuem as bases tomas de «J manjo das e8> 
Esta simples preparac^o e tudo 0 one 86 ^empreg . te om por 0 
eja se deve comprehender que o traba ho cou« te s 1 ^ q 

biacetato cm urn tonel com agua, revolwl-o jorum po ^ ^ ^ por 
tranquillo algumas horas para que se prec de guar . 

as jsya tTsrrs&z a**. • — dc *— 

horas, como vamos ver. 

- PREPARACAO DAS CARNES CQNSERVADAS 

As carnes podem p reparar-ae^ ~ feg ^tESSt ME? JS 
tbodo consiste em mtroduzit ou lujectar o iu . fe 
do animal, depois de>orto e eangcado comcmente 
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Para esse fiw, par incio de urn tubo ou tripa de gomma elastica vulcani- 
sada que communique com um tonnel de deposito, contendo o hquido e col- 
locado a certa altura, introduz-se este, fa/.endo-o penetrar pela pressao no 
systcma arterial, por uma das carotidas. ou pelo cora<;ao. Desta inaneira, o 
liquido chega, pclas extremidades do systema capilar, a todas as partes do 
eorpo, para coinmunicar-se d'ahi por imbebir-ao a todos os pontos que po- 
dessem escapar a penetrasao e absorp<;ao da materia conservadora. 

Uma vez injectado o animal, deixa-se-o ueste estado por poucas horas, e 
se esquarteja ein seguida, para pur as carncs ein barris, juntundo o liquido 
necessario para cobrir a carue. 

0 mcthodo de immersao pratica-se, introduziudo-se no liquido a carue em 
pedaros, para facilitar a imbebicfio. A quantidado do li((uido, que devo empre- 
gar-se neste caso, ha de ser sttfficienie cobrir cotnpletaniente as carnes, o a 
massa destas uuuca devc exceder, de maneira que jamais tiquem comprimidas. 

Em geral, as proporgoes de carnes c de liquido sao de uma parte das 
primeiras, por uma e quarta do segundo, ntio de peso, senao de volume, to- 
luando por base a capacidade davasilha; o que importa dizer, que deitando 
liquido em urn barril por exemplo, ate pouco metis de metade, wio deve por-se 

hello MAIS CARNK HO QUE A QUE FIQl'B COBEETA PELO LIQUIDO DE IX AN DO 
BKMPEE UM ESPAQO VABW) DE DM DECIMBTBO EXT HE O CONTKUDO B A TAMPA. 

DA VASILHA, parti acabal-a de eneher dopois. O mcsino dove obscrvar-se 
com o carnuro, as aves, 0 peix'e, etc. Su resta pol-a na vasilha do modo 
seguinte: 

Sangrado bom o animal, coria-se a carne em pedafos, como as que 
se venclem no mercado, collocam-se em barris ou toneis apropriados. do 
capacidade de quatro a scis quintans, an proporcSo ja indicada, e tampam-se. 
Em seguida encheiu-se com o liquido, fazendo-o cahir por meio de uma 
chave na abertura do barril ate deixar o vasio de um decimetro, mais ou 
m'onos, como ja se disse. Fecham-sc, sacodcin-se um pouco, openu;ao que 
se repete noa diaa subscqucntcs, para que se renovem as superficies e se 
embebam bem as carnes; c por ultimo, acaba-se de enchel-os um ou dous 
dias antes de cxpedil-os. 

Esla ultima operncSo p6do abreviar-se no caso de urgenciit, som quo 
se eompronietta o rejultado, coin lanto que -se guardassem as prescript;ocs 
anterion.'S. 

Quanto as aves, pela forma c o lino do seus tocidos, deveriam exigir 

pjonOB qyantidade A e Hquido; e nao obstante entra maior polos vasios e 
intorsticios quo formain. Esta differenga no peso ou quantidado real da cs- 
pecie commercial, que parece ser em prejuizo <lo negocio, nao 6 mais do 
que appurente, pois que vale o dobro ou mais do que a carne de vacca. 

\'<*v tormo medio 100 litros do soluto podem conservar 70 a 80 galliulias 
gordas. 

Polo que respeita ao peixo e provavelmente aos demais lnariscon, con- 
Rervain-se hem; porem suae partes nao mantem por nienos tempo a forma, 
devida ao amoleoimouto dos tecidos (coinprebundidas as escanias, partes 
OKBeas, ou antes espiuhas) sobre os quaes actua o biacctato, como fioa 
repetido, dissolvendo certa porcao dos sacs caliuos quo eutrain om sua 

COIiipOalrft-j. 



So so torn do comer as carncs rcccm-extrabidas do liquido, baata doi- 
xal-as rofrcacar, o laval-as cm scguida com agua, ate que csta saia acm 
gosto ftlgura. 

E 1 bastanto a agua firia para extrahir completainente ate as ultimas 
porgoc-s do biacctato, quando sc renova a agua dc lavagem; o que so con- 
segue facilmentc, pond** a carno cxtrabida dos barris e rcfrvsmda previa- 
mente, como se disse, em um tonel do fundo dobrado, estando furado o 
superior, sobre que se acba carnc. Fazcndo cahir agua aW- cobrir com- 
phtamcntc a carnc as ultimas pontes dc biacetato bSo arrastadas pelo 
liquido, o qual, .*i medida que entra, sabc pela parte inferior do tonel por 
raeio do uma torneira ou cbavc. Sendo o tonel dc capacidadc suflicientc 
p6dc levar-sc de uma vez grandes quantidades do carnc. Estc e am ver- 
dadeiro aparuto dc suhstituh-tio, mais ou menus como os do laboratories; 
inais e utii para a mais prompta renovafSo da a^ua, que o tonel dc de- 
poVito seja mais largo do que fundo em razSo da forma da materia 
sobre que se opera, e da substancia que se trata dc isolar, tal como sc 
acha contida nos tecidos da came. 

Depois desta lavagem, quo so dura alguns minutos, dependura-se a 
came, para que refrosqin' e adquira a cor, que momentaneaniente Ihohavia 
tirado a agua, como succedc mesmo com a que sc traz no dia do mer- 
cado. Ntiste ostado pude ja expor-sc ao publico. 



CARNES COiNSERVADAS EM SECCO PELO MESMO PROCKSSO 
PARA DEVOLVER-LHES DEPOIS SUA CONSISTENCY E FEES- 

' CURA PRLMITIVAS 

Se se houver de conservar as carr.cs seccas para comel-as depois do 
frescas bastara quando se preparcm suhnergihas no soluto de bmcetato 
durante tres ou quatro dias, e pol-as depois a seccar em logar aprppnado 
como celeiros, bodOgas, ou alcapoes em que Penetre o ar ^norpor 
fendas, praticadas na parte iuferior de suas muralhas, e saia por abeituras 
superiores, a fun de que, estabelecida a corrente por uma passages rapida 

86 'KIT' IJtJS 6 Sf e chuvosa, sera necessario desecar com o auxilio de 
calorffico? pols de outro mode, a deseca.ao se demoraria demauado, pre- 

judicando a boa qualidadc do producto. imbebicSO 
Para accelerar essa opera 5 So, p.efere-se a mjee&o, porque a wMWgo 

MBASrx; gap ^BBriz 

«o d : c«r± « 5?. — 

^Taado as carncs, assi* deseccadas, tern *^**Sfi 
quakmcr, basta submergil-as jnmw , cm *£~Z£J£JI em segU 
mudar-lhos a agua ate que saia scoi sabor, (Wixai as 

guisal-as. 
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As carnes deseccadas perdcm pouco a pouco o gosto do acetato de cal 
de tal modo que mastigadas, mcsmo sem lavaUas, nao dcixam perceber sabor 
flZ7o acetato. Sem embargo, a lavagem e sempm convemente, porque 
£55 o acetato, se ilea, e amoleccra o tecido, o que e mdispensavel para . 
ciue se presto d confecrao de uma boa sopa. r 

0 deixal-as refrescar antes de leval-as a cozinha, e mdispcnscivcl, por- 
que sabe- se que uma carne demasiado humida ou mm lavada, de aorte que 
fique impregi ada de agua, nao da bom guisado. Por coiiseguinte , wto ■ toe 
oSservar-se igualmente com as caraea t'rescas recem-extrahidas ao hqmdo da 

immeisao. ^ ^ deseccadas uao tern tanto por objecto deapojal-aa 

completamente da materia salina, da qual,- como deixamos dito, uao conserva 
K osto algum, senao principalmentc amacial-as e dar-lhes sua consistence pn- 
mitiva. Neste caso produz-se o ainolecimento na razao da accao que a agua 
exerce sobre os tecidos, tornando a accionar sobro a materia salina que havia 
sido absorvida pelos capilares, a qual sc acha ja modificada, e deixando-os 
dilatar-sc novamente para que adquiram sua primeira forma e aspecto. 

A curiosa modificarao que experimenta em grande, o biacctato em pre- 
senca dos corpos albuminosos das carnes, cuja reacrao e favoravel a conser- 
vacfio, seni que por isto haja mudanoa sensivel, pcrmitte comprehender a causa 

destes phcuomenos. 

Pelo que respeita as aves c pcixes, feita a immersuo, como se sabe, desec- 
cam-se nas mesmas condicoes, que a carne do vacca. Sou abraudecimento 
ii'agua tcm logar da niesma maneira que esta ultima. 

A propricdade de tornar brandas an carnes deseccadas pela simples 
immersao na agua, da em resultado grandes vantagens desto methodo do 
conservasSo, sob o Splice interesse da propria conservafio, da cconomia pu* 
blica c particular, e da especula<;ao. 

Taes sao as manipulates simples que ha a empregar, desde a prepa- 
raeao das carnes ate ao momento de comel-as. 

Parcce-nos que nao p<'»do levar-sc a maior simplicidade e singeleza as 
operates de urn processo de conservarao, ncm que exista outra substancia 
(fallamos relativamentc), que a facilidade de sua preparnyap e baixo prero, 
rouna propriedades auti-scplieas e hvgienicas, como a quo forma a base da 
nossa prepararao. llcduz-sc tudo, como temos visto, a dissolver cm agua urn 
po bianco, como se so tratasse de dissolver assucar, por exemplo. 

Esse p6 branco compoc-se de acido acetico c cal, isto e, do dous principios 
cliiniicos, que se acliam no organismo, urn constantementc e o outro acciden- 
temcnte, segundo o genero de alimenta<;ao. Sendo, pois, normaes na econo- 
mia, o ainda em certos alimentus os principios da materia eonservadora, de- 
vem satisfazor neoessariamento as condiroes da hygiene. 

0 acido acetico encontra-se no soro do saugue, no leite, no pao, etc., e 
antra na conf'ec<;uo de muitos alimentos: e a cal acha-sc nos ossos, cartila- 
ges, etc., fazendo parte oonstitutiva de tuas partes, porto que, em combinados 
especiaes. Veremos logo que esta base salina tal como se ucha no biacetato, 
podora contribuir para a I'onnarao daquolles combinados, sc entrassc para 
este objecto em nosso processo do conscrvucfio, porem, devondo scr subtrahida 

■ 
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corapletamcntc pcla lavagem nilo p6do obrftr ncm contra, ncm a favor do or- 
ganismo. m • - 

Nao contrariando, pois, nom atarando os elYeitos da hygiene, nilo liaveria 
para oonsidcral-a, se a palavra hygiene nito fosse pvonunciada, antos que tudo 
o com justi<;a, quando se trata da nlimentacao. Tor isso, ao mencionar as qua- 
lidades de nossa materia conservadora, quizemos assignalar tambem urn de 
seus caractefea essenciaes, que e o scr inertc ou innocente para a amide em 
qualqucr dos casos cm que pc ache, seja nito obrando sobro o organismo, 
quando se a separa inteiramentc da came, seja por ficar ccrta porriTo dclla, 
contribuindo scus principiofl ;l formarao mesmo dos orgaos. 

Neste ultimo caso, hasta rccordar a composiriio de urn dolles para ex- 
plicar-se sua transformacTio em carbonato, que (' uma das modilicardes que 
cxpefimenta em presence dc sua base, c por consoguinte, o mclhor dos sacs 
para o organismo, pois que tal 6 a forma cm que ordinariamenta existc n'agua 
que bebemos e uos alimentos que comcmos. 

Sendo esta parte sobrcmuncira intercssantc nn qucstao de que nos occu- 
panios, devemos entrar em algumas outras considcracoes, afim dc dar uma 
idea mais clara do assumpto. 



COMPOSIQAO DA CARNE MUSCULAR E CAUSAS DE SUA 

ALTER AQAO NO ANIMAL 



A composicuo das carnes, pclo que toca aos seus clementos, e igual para 
todas; mas quanto & proporciio dos principios immediatos quo constituem 
seus orgaos, varia com a espccie,.e idade do animal, com a localidade, com 
o genero de alimentaeao e a mancira de conduz.r c prcparar os amraaes, coroo 
tambem com a forma cm que se fa/, a matanca. Contrah.amo-nos a vacca o 

*° 'umaaHmentacao pouco nutritiva, aguas mal sans, pastes distantes ou pre- 
cipitados, abandono dos rodeios nos curraes, onde nao se lhes da dc : comer 
ncm do beber muitos dias, o depois a morte do 

ligaduras, dando logar a que a circulacao sangmnea se faca ^regular ou se 
hSerrompa, sao causas poderosas para que a came sam ma, em toda a ex- 

"as'oqtlaindapeioreatrasvasacno do sangue no systema ivenal, ja 
vasio por falta de alimento, e a alteracao que sottre pela ran a que pwd«< jo 

anima? a perseguicao ou a ^^^^^^ SS*- 
carnes feias, magras e mal sans, lsto opw l i , 0bgervei 

cidades, onde a falta de hygiene nao pod? ainda gJJ** ffl Babor fatal) e 
em Buenos-Ayres e em outras partes caines pess.mas oe 

nham sido cortadas, porque aa proportoes e^a quauaa ^ ^ 

pios immediatos deverao neccssanamente vanai peias 

poatas. 
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_ _ . _ * 

A composigao da carne, em seu estado normal, e a seguinte: substantias 
albuniinosas, em que domina a fibrina; substancias gclatinosas e gordus, crca- 
tina e acido inosico, materia analoga d cerebral e sues alcalinos. 

A carne das aves tem mais creatina: mas esta substancia nao actua so- 
bre o acetato, porque e neutra, sem cor; e tam-pouco obra sobre ella o 
acido acetico, porque os acidos, ainda inui debilitados, nao tGm acgao sobre 
ella. E como e soluvel apenas em 72 partes de agua, e menos ainda no soluto 
de acetato, resulta que quasi nao ha perda da dita substantia durante a im- 
inersao da carne. 

A carne perdo 6 °/ G do seu peso, se se esgofa pela agua. arrastando 
albumina e outras materias : porem, a immersao nao conse^ue diminuir esta 
quantidade, porque o liquido se muda, e por conseguinte, nao havendo reno- 
va$ao do dissolvente, nao ha tambein esgoto de materia soluvel, nem o liquido 
emprcgnado de uma materia salina, pode dissolver a quantidade de creatina, 
que dissolveria, se estivesse puro. 

Conhecida a composigao da carne, vejainos como podem obrar os cons- 
tituintes da materia conservadora sobre os principios daquella. 



ACQAO DA MATERIA CONSERVADORA SOBRE A CARNE 

0 acido acetico actua sobre a albumina, dissolvendo as duas substan- 
cias crystalisaveis de que 6 forraada esta ultima. 

Com a fibrina forma o mesmo acido uma especie de gclea, verdadeiro 
combinado, que pode dissolver-se bein n'agua fervendo. 

Em nosso caso, a ac<-ao do acido sobre a albumina e fibrina e quasi nulla, 
pois, nao esta livrc, e assim a cal nao o datura por inteiro, porque e biacotato: 
sem embargo, faz equilibrio as afinidades, de maneira que nao podo resultar 
perda de nenhuma daquellas materias. * 

A accao dissolvente, porem, debil do acido acetico sobre a carne, no es- 
tado salino, reduz-se & formarao de urn acetato duplo, como logo veremos. 
Este, admittindo sua fixa<;ao nos tecidos mesmos, nao oll'erecia tambem in- 
convenientc? longe disso, apresentaria a vantagem do facilitar a digestiio 
desse alimentp, porque ha dissolucao da materia albuminosa, em vez do coa- 
gula^ao, que e o que torna indigesto um alimento albuminoido. 

0 mesmo pode dizer-se a respeito da fibrina. Dissolvendo o acido acetico 
a fibrina, observa-se um turvamcnto devido a especie do gelca, de que acima 
fallaraos; porem, em grandes massas do agua a dissolu^uo e mais difficil 
em consequencia da pequena porgao do acetato; mas e bastante perceptivel, 
quando hca excessivamento aciilulada. 

Isto explica, sem duvida, o turvamcnto dos liquidos muito acidulados, em 
quo se conserva o peixo c vacca, quando depois do algum tempo de contacto, o 
biacetato actuou sobre a fibrina. Este phenomeno c muito mais notavel no 
peixe cujas escamas, cartilagos e ossos, tendo a mcsma composicao dos ossos 
dos domais animaes, e sendo de uma consistent menos iirme, particular- 
mcnte nos peixos pcquenos, ccdem mais facilmcntc sua fibrina ao acido, o 
mesmo que a cal do ecu carbonato. D'aqui a necessidado nesta preparag5o de 
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evitar uma quantidado anormal de acido acetico com a idea do acidular de- 
masmdo o ncctato. 

Esto modo de obrar do acido acetico, mui distincto dos domain acidos, 
tanto nnncracs como organ.cos, exceptuado o cblorbedrico, que tambom podo 
dissolver a albuimnia, nao oflercoena comtudo diniculdade notavel errf nosso 
proccsao, ainda que fosse empregado nestas condirdes. Considcrando-sc, 
porcm, que suas proprudadea acbam-sc neutralisadas, quasi cm totalidado, 
pela base com que esta unido c que as pequcuas porcoes dc albnmina o febrina 
quo pode dissolver, entrain em uma nova combinacao com o sal conscrvador 
dando logar a urn sal duplo, urn accto albuminate dc ml, que se pode reprcsen- 
tar pela formula seguintc G. A. 0., C. 144, II. 112, Az. 18, 0. J 4, S. 2, 20. 4, 
H. 0. 3, tcriamos que quasi nao ha pcrda real, e menos depois dc ccrlo 
tempo, quando esse acetato duplovai desapparccendo, pelas mudan<;a8 mesmo 
quo deve experimentar pouco a pouco, como composto vogeto-inincral. 

Uma cxperiencia directa deu-noa apenaa 2 % do aceto-nlbuminato, nofl 
liquidos, depois dc quatro mezes de inimersao da carnc. 

0 aceto-albuminato de cal, o acetato duplo dc albumina e cal, que hemoa 
supposto em a nova combinacao, nao p6de dar logar a produc(;;lo dc albu- 
minato calico, que devcria formar-se em outran circumstaucias. H' ccrto que 
aquella base terrca tern grande tewlcriO a combinar-s»- com a albumina, dando 
urn composto insoluvel ; mas na-presenra do uin acido como o acetico, quo 
actua tambem sobrc a albumina, porcm ein sentido invcrso no da cal, com as 
vantagens de seu duplo a/uivatrntc, succede o contrario, into c, dissolueao 
antes que prccipitacao da albumina. Obsorva-sc aqui ccrto equilibria mui 
conveniente a carnc e sua boa qualidade: a base tende a prccipitar a 
albumina, c o acido a dissolvel-a, porem, succede o scgiindo pela neutralisa- 
cao daa accocs mutuas entre oa dous elemcntos de sal, que dao nascimento 
ao acetato duplo. 

Estas mudancas, que ja tinbamos previsto. redundam em beneficio da pre- 
paracao c da carnc mcsina t porque as matorias .dbuminoides sao abando- 
nadas outra vcz a medida que apparcce o oarbouat • dc cal a expensas, 
como se aabe, do acido acetico c do ar, perdendo-se 'po 1 ' nm completamente o 
sabor do biacctato primitivo. iMas, como estas reaccoes sao tardias, depoia 
de muitos mezos e nao so completam senao em presenca do ar, resulta que 
a conservacao se prolonga demasiada para poder transportar aa carncs a 
diversas comarcas da terra, e aiuda deixar decorrer tempo para sua venda 

e consnmo. , » •% 

Quanto ao extcreato de cal, a que podcra dar logar a materia gordu- 
roso, parece formar-se so indicios, e em nada pode mudar o eatado eta 
carne, como nao 0 mudam easencialmente oa condimentos, que se liejun- 
tam ao R uizal-a, e como, pelo contrario, a mudar.ca que produz a ebuli<;ao da 
agua. Mudancaa ou modificacoes convenicntes & ahmentegSo, como >Pod«UN 
dizer, das mudancaa ou modificacoes da materia conservadora de que se trata. 

Intenciooalmente alongamo-noa nesta parte porque ^ p a ^ r 7 n t ;^^^ 9 ' 
em que sc apoia o noaso procsso de conaerva^Q. ^X!S^^ 
poroue da conservacao daquelle composto e seus etfeilos no oigamsruo, e tuao 

porque P o assumpto e muito seno e nao queremos 

que se nos julgue omiasos. * 
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4 resneito das aves, so temos que accrescentar que sua conservacao e 
mais faS que a da carne, e sua preparacao se eftectua nas mesmas . con- 
Sel Quanto ao mais, o subido preco por que se podem vender em certas 
loSdades, fara muita conta para a exploracao desta especie nos paizes em 

torraws agora a couhecer a composite da came dos peixes para que se 
comprehenda melbor sua maneira dc conservacao. 

COMPOSIQAO DA CARNE DOS PEIXES - * 

As escamas dos peixes contem 40 a 45 °/ 0 de materia organica, 40 a 50 % 
dc fosfato de cal e 3 a 10 °/ n de carbonato de cal. Esta composicao se ap- 
proxima a dos ossos. porem, nao cdntera, coino fstcs ; fo/tfacto dc ma<jncsia, 
fluoruro dc cahio c clontro dc sodio. Facilincntc so comprehendc que po- 
dendo actuar o soluto de immers;To mais facilmente que na carne, attenta a 
composicao da carne dos peixes, deve-so operar com maiores prccauc.oe3. 
Por isso, ja o disseuios, o liquido de j^nscrvacao mui acido, desprende mais 
fanlniente e com mais promptidao aPSscamas do peixc, dihmido-as emse- 
guida c turvando o soluto: o que e_ preciso cvitar quanto possivel. bem 
embargo, nos peixes grandes, como o tccido das escamas e mais. hrme c 
resistente, a aceao do menciouado liquido demora-so bastantc. 

Pelo que toca a densidadc e propoivao, rclativamente aos peixes, sao 
as mesmas que para a carne e aves. e igual tambcm a classe da vasillia para 
transporte. Para guizal-os, lavam-se da mesma maneira, com urn pouco mais 
de cuidado, sim, pela delicadeza de seu tccido. 

IMPORNTANCIA COMPARATIVA DE NOSSO PROCESSO COM OS 0U- 
TUOS PROCESSOR COMIECIDOS EM SUA PARTE IIYGIENICA. 
E ECONOMICA 



Scgundo a expoBicao que fizemos em Buenos- Ayres cm Julho de 1871, a 
roposito da abertura dos barris de carne c aves conservadas proparadaa no 
hilo no anno dc 1870, como se menciouou no comedo destes apontainentos, 
fleam agora conlirmadas as razoes entao expostas sobre que a came con- 
scrvada por esso processo, era prci'erivel as demais carnes conservadas 
pelos mctbodofl conhecidoB. 

Alii, em presenca dos commissarios de Patentes, dos cathedraticos do 
cliimica e pharmacia da univeiriidudc, varios doutores cm medicina, os repre- 
scntuntcH da impreusa, o consul do Chile, c inuitas outras peasoas, nas 
quaes se aehavam representadas a sciencia, as letras, a autoridade o a 
fortuna, considerou-se resolvido o problem? da.conserva<;ao em grande, visto 
haver-se oncontrado a carne peri'eitameute conservada, com todos OS seus 
curactcres dc fresca, apezar de oito mczes de immersao. 
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Nossa mosmu exposicao fizemps uma comparacao dc proceaso e pro- 
ducto com oa outros, que so ham dado a conhecei cm BuVnos-Ayrel ion- 
clumdo por eomprovar ns vantages do nosso sobre os denial's 

Com este mesmo proposito citamos tambem o cxlmclo di-.' carnc Lie 
focg quo sogundo uma correspondencia do mesmo chimico, diririda a ura 
fabricate dessa prepara.;ao cm Eray-Rcntus, nao reprcscuta csta as prin- 
C1 paes subBtancias alimeutic.as da came, que silo a albamina c a febnna 
ncm as matenas gordurosas, quo tao bom gosto e aspecto cominunicam a' 
carno o ao caldo. O mencionado extracto nao 6, pois, ncm como alimcnto 
nam como comida dc agrado, comparavel com a came do nosso processo '■ 
e nao obstante, hoje que se o considera, antes como modicamento do quo 
iomo alimcnto, no ultimo anno dcu a cmpre/.a da fabricacao um ganho de 
ccrca dc mcio milhao dc pesos, seguudo a memoria publicada pcla di- 



rectoria. 



A CARNE FRESCA E SECCA DO NOSSO PROCESSO PODE SUBSTI- 

TUIR COM VANTAUEM A CAItNE COZIDA, DA AUSTRALIA AO 

.CHARQUE, A CARNE SECCA, ETC. 

» 

A carnc, depois de uma immcrsao de 4 ou 5 dias c desecada convenien- 
temeute, podo enipregar-se com \antagcin na conteccao da comida, ja seja so, 
ja aBsada ou cozida, em guisados dilVercntes, com preferencia ao cbarquo do 
Chile, a carnc secca do Uruguay e Rcpublica Argentina & carnc cozida da 
Australia, a carnc salgada dos Estados-Uuidos, c quacsq>jr outraa carnea 

conservadas. 

Pelo que fica exposto nestea apontamentos, a carne conservada pelo nosso 
metliodo, uma vez dosecada, fica completamente iscnta de liumidade, pois a 
materia conservadora nao c dellccuescente. 

Posta n'agua, absorve este liquido, a dita materia contida no interior do 
seus tecidos, delue-se de novo, c os dilata pouco a pouco, toruando a adquinr 
o seu proprio volume o communicando a carne o seu aspecto prumtivo, isto c, 
a sua forma, volume, cor e sabor. Nota-se outra vantagem nesta carne, o e 
que perde tao completamente o gosto a materia conservadora, quo mesmo 
scm lavala previamente, nao se perccbe sabor algum della. Como bygienica, 
tambem ja se fallou. De resto, pelo que conccrne a vantagens comme>-«aeB, 
como a seu facil transporte, ecouomia de fretes, etc., a farao adoptai mm 

faCilm p e a rece, pois, ficar igualmente reaolvido este ultimo problem em favor da 
carne secca o mesmo que a fresca, segundo as vantagens que ambas torn sobre 

85 xtu. . co».e, 

~ Rft secca sa^ada c fcia a ^~L^ 
salgado, ainda que se lave muito. 0 chaique, a carne smg^ 

^S^KtSSSTS — caldo; . pede 
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tar-se a confeccao de outros guisados. Esta came e macia, mastiga-se melhor, 
e corta-se facilincntc com a faca. 

0 charque, a carnc secca, a salgada e a cozida, nao se prestam para 
qualquer guisado, nem dao urn aseado, conio n carno do nosso systema, queo 
produz como a carne fresca ; exceptua-se a cozida da Australia, que pode dar 
caldo e pode se fazer com ella outros guisados, porem nilo ficam nunca como 
os confeccionados com a came do nosso procosso; nem tao pouco pode pro- 
duzir um caldo de tao bom aspecto, nem tao nutritivo como o daquella, por 
que Hie falta uraa parte das substantias albuminoides, que se coagularam pelo 
calor durante a ebulirao, assim como outras substancias soluvcis, que gao 
absorvidas pcla agua junto com as gorduras que ficam era suspensao no dito 
liquido. 

3. * A materia conservadora da carne de nosso systeraa e inocua, e pela 
sua solvabilidade n'agua, nada fica nclla depoia de lavada. 

A carne secca. assirn como a carne salgada dos Estados-Unidos, alem 
do mao sabor que tem, produzera consequencias fataes no organismo, por 
causa do sal, que ambas contem c que nao c possivel tirar-lhes em absolute. 
Todo o mundo sabe o que e o escorbuto do mar, a sarna e outras atlec^des, 
causadus peia alinientar;ao de salgado durante muito tempo. Isto ao, pelo que 
interessa a hygiene, bastaria, para torn^r superior a carne do nosso systema. 

4. a A carne do nosso processo nao porde mais que J /a a 1 % do seu 
peso durante a imracrsao. 

A carne secca e a carne salgada perdem enormes quantidades de subs- 
tancias que sao arrastradas em sous succos pela forto pressao a quo se as 
submctte, assim como pela dissohn;ao de succos que a immeusa quautidado 
do sal faz cxpelli© Ajunte-se a tudo isto a repctida lavagem, que nao basta 
para oxtrahir o sal, o que acaba de absorver os ultimos succos da carne. 

5. a A carne secca do nosso systema pode embalar-so como so queira, om 
saccos, em pilhas, om caixoes de taboa ordinaria, agrauel, etc., como a carno 
secca e o charque. 

A carne salgada e a da Australia exigem aquella, barris, eata, caixas de 
lata, que sao muito caros. 

fj." A carno secca do nosso systema leva mui pouca materia consorva- 
dora, o quo importa para o i'rete uma vantagem extraordinaria. 

A carnc secca o a came salgada representam para o peso real uma quau- 
tidado muito menor quo a do nosso systema, o maior quo o deste pelo sal 
daquellas; o que impl.ca para os efleitos alimenticios um valor muito inferior 
na carne secca e na salgada; e por conseguintc, um custo maior, ou, o quo 6 

SffiJK T ; ° Car V ll i° a ca !" ne d0 nosso s ^ to ' ua - V precise tambem 
Babe que to. a a carne porde 75 % de seu peso pela dosecacao, e que a carne 

do nosso systema, reataurando depoia a agua que havia perdido por essa ope- 

racao, vale tambem para os elleitos do freto* una 75 % menos do peso. Na 

—- secca c na salgada a agua e aubstituida pelo sal 

nSK IS d ° " 0S8 ° 8yStCma ' 6m de 8eu facil transpose, 

animo. Q ° T acam P a ™ntos militarcs, onde o costoio dos 

annnaes vaccun3 e anar o lprApo fcffn nt . n „ n „ • \ ,. 

0,,erecc id0 graves inconveniontoa aos exercitos. 

tado a n°om« ' « n \° d0 P6d<3 ? restar 6 rani,es recurs °* aos mineiros, que alTas- 
tadoa como se acham quasi aempre das povoacoes o doa logares in quo se 



carne 
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aora rnui 
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criam os gados, por cstarem as minas aeralmAntn am * i 

Segundo olio, a came claborada pclo systema antigo, on seja cm secca 

America; e preparada pclo nosso system,, ou seja cm came (mcl Z& 
mats de quinse milhdes de pesos forks por anno 

Pois bem:esto quadrd exprcssa o termo medio do ultimo quiuquenio 
Hojo o prceo do gado e carno secca diminuio sensivclmcnte : o fionero 
para saladeiro se nos oflercceu a 8, 7 o ate 6 pesos fortes por cibeca 
o o prcco corrente da carne secca e do 2 pesos c 25 centavoa por quin- 
tal. 0 cnlculo, pois, que podcriamos fazer com esses preros seria nmito 
desvantajoao para o proccsso da came secca e muito raaifl conveniente para 
o nosso aystema deelaboracSo de carno in sea. Dcinais, convSm fixar nossa 
considiracTio em nra facto iinportontissimo : no quadro que nos occupa,' 
so poremos 4 pesos fortes por pre«;o do quintal de carne fresca; cntrc- 
tanto que as expedites que acabamos <lc fazer para a Europa hao do 
vendcr-se acima de 6, a julgar pela satisfacao com (pie socomen em Pari/, 
e HamburgO a que mandamos o anno passado; a julgar tambem pela an- 
cicdadc com que aguardam as dilas expedites, c a julgar finahnentc pela 
carcstia da carne naquelles Raizes, onde a libra screndc a franco e meioj 
e por conseguinte a 30 fortes o quintal ; circumstanda notabelissima que ha 
de provocar forgosamente de dia em dia maior demanda ' de cantos frcscas pre* 
paradas pclo nosso systema. 
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CULTURA DO FUMO 



Introcliic<^3io 



Como em outras espocies de cultura a do fumo varia com a different 
do localidade, devcndo cad.i cultirador modificar os consclhos aqui dados, 
apropriando -os ao sou solo c logar. 0 objocto principal c conhcccr a natu- 
reza da planta; isto e, os rcquisitos nocossarios do solo, clima c cultura, 
e a razao por que sc faz lodo o trabalho conccrncnt" a ella ; porquo 
cste devo adoptar-sc ao fim quo sc deseja, e as dilTercn^as, quando as 
circurastancias variam, nao silo so fucultativas, mas froquentemente ncccssa- 
rias. Tenho portanto tcntado cxplicar as razoes porquc sc faz o trabalho, 
e como se faz na .rninha localidade (central Illinois). Na minha cultura 
tenho sido bora succedido. 



SEMENTEIRA 



A sementeira de fumo e approximadamente igual a de couves, mas e 
differente em duas cousas importantes: leva muito mais tempo a semente 
a nascer (seis semanas), e para so nao prejudicar as raizes nao pude 

andar bem montado. 

Portanto o principal cuidado na preparaciio dos canteiros e para que 
a semente nasca depressa e para que elles fiquem hmpos de toda a 
semente de monda. No Oeste nos preparamos os canteiros da maneira 
seguinte : Separamos urn pedaco de terra, sendo prefer.vel o terreno Umpo 
de novo, inclinado ao sul e abrigado dos ventos 0 cante.ro deve ter 
quatro pes (1,20 metros) de largura e oito (2,40 metres) de comj.nmento , 
sobre elle amontoamos urze, lenha e made.ros pesados, propr.os para 
conservar urn fogo vigoroso, por uma hora pelo menos, e que.mam-se 

Quando o carvao comeca a apagar-se, ou antes que o solo este a 
frio, limpa-se o canteiro, deixando somente as c.nzas mais finas cava- e 
tSo perfeitamente, e na profundidade a que t.ver chegado o mais in tea so 
calor, depois do que se grada atravez e ao compr.de ate estai o solo 
completaiente pulvcrisado Deve procurar-se com cu.dado e tirar-se tudo 
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que possa cstorvar o uascimento das plantas e o seu arrancamonto. 
Semeia-se depois neste canteiro cousa dc um dedal de semente, bein 
misturada com uuias poucas dc roaos cheias de cinzaou terra, seineando 
a In votiej e calcando-a depois com o pe ou bateudo-a com a parte infe- 
rior de uma pa, ou de outro instrumento proprio. Humede-se em seguida 
o cauteiro muito bem com agua fracu de estrume, (12 litros de estrume 
de gallinha ou uma libra de soot em 10 galoes de agua) e cobre-ae leve- 
mente com pallia. 

0 cauteiro nao demands ao principio muito cuidado se o tempo corre 
brando; mas se bouver risco de gcada dc noute deve por-se-lhe uma 
camada de urze, e sobre ella uma de pallia de 2 ou 4 pollegadas de 
espessurra, conforme o grao de geada. A pallia tira-se de manha e torna-se 
a p6t de uoite, nao a poudo quando as noites forem brandas; Ainda que 
neste estado o canteiro esta prompto, nao deve abandonar-ae e requer 
algum cuidado. As plantas dcvem ter scinpre bumidade sufficiente, e so 
nao chover de tempos a tempos devem ser regadas com um liquido fraco 
de estrume com' a iVequcncia necessaria. Se apparecer monda apezar de 
todas as precaucoes, deve tirar-sc com o maior cuidado. A quantidade do 
semente acima mencionada da plantas suflicientes para um acre (40,46 aras). 

Quern tiver um canteiro ou estufa quente pode obter a planta muito maia 
facilmente: pode scmear mais tarde, e tel-a mais cedo e com mais certeza. 
Mas mesmo o cauteiro commum deve fazer-se como uma especie de canteiro 
quente. A camada da supcrficie do solo queimada e cavuda reraove-se para 
um lado, poe-se depois no subsolo uma camada de estrume fresco de cavallo 
de um pe de altura, tornando-lhe a-por em cima o tcrreno da superficie que se 
arregacara. P6de por-sc-lhc taboas dc roda, com travessas em cima, sobre 
estas a coberta de pallia. 

Quanto mais cedo cstiverem as plantas promptas a transplantar mais se- 
gura sera a colheita do fumo. Marco c o mais tarde para se fazerem canteiros 
ao arlivre, e Junho o mais tarde para transplantar. Pode ganhar-ao algum 
tempo conservando a semente em terra humida, em casa, algum tempo, e 
Hemeal-a no canteiro logo que comoca a brolhar. 

Para semente rccominendo as variedadea seguintos: 1°, semente de folha 
de Connecticut (Connecticut Seed leaf), principalmente para capas de cbaru- 
tot; 2", Cuba, para cnclnmento e capas; 3°, Maryland; 4°, Virginia: os doua 
ulUinos principalmente para funics picadoa e do mascar. Para rape ou no tudo 
pode servir; o refugo e mesmo os talos. 0 Connecticut, Maryland e Virginia 
produzeni as mais abundantee colbeitas: o Cuba as menores, mas mellior Aa 
ptiineirae vanedades rendem cerca de 1,000 libras, a ultima 500 librae (pro- 
vavelmente e por acre, o que corresponde a 1,120 kilos por bectare, ou 131 
kilos por alquoire para as primeiras, e rnetado para a ultima). Estas quanti- 
dadee ohegam a dobrar se as estates correm muito favoraveis. ' 

Joda a semente do lumo se doteriora fma do clima o aulo d'onde e indi- 
gent deve ser renovada trazendo-a d'alli ; ainda que, quando encoutra torrenoa 
ffcvoraveis produz exactamentc tao boa, senao mellior variedade. 

hc ll.r ft H l L!?r iltC de 1 i l xa, "- 8e 1 a8 '"elbores e mais vigorosaa plantas, tiram- 
semente ° 9 ° 3 ° do ^ 8 * ™ ^™ ate estar sazonada a 
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FERRENQ K SUA PREPARAQAO 
cuiti" CKma Pr ° Pri01 P6d ° « aualquer terrene hem 

respondent: o fumo p6do cultivar-sc A^KiTJf,; 
sul como a canna de nssucar. Onde o trigo amadiirAo* Z L i«« ! 
durecera tambem o fumo i so for •owifa^^ m * 
Para nos, no Oestc, e para todas as localidadcs que nao tiverein excesso 
fle cfclor, tern a experience proyado que 6 muito proprio oara Kmc ter- 
rene seoco, quente (de barro-W-ou de arta e barro,, rico/nroZdo e 

TSwS ^ dn Q f " ° 5" , ar60ntO f, ' r ° s6, °' ' M um ^ V5 Shor serJ 
a qual dado do fumo. Quanta maia proximo de barro (day) for o terrene, maia 

pobre sera a colhcitn, era iguaes circumstancias, aiuda que a product P 6de 
amdascr satisfactory Sendo so de barro (clay, difficilmente nrodu/ira fumo 
proprio para charuto. fc sendo molhado, de barro duro, nao c proprio para 
iumo, em nenbuma circunistancia. 

Os campos de fumo deinandam tambem: 1", abrigo dos ventos: onde o 
nao houver natural, pode fazer-sc artificialoiente plantando algumas raizes de 
(polebeans), a poucos passos de distancia. 

2.° Nao deve haver agua parada: i>to prcvine-se bem fazendo profundos 
regos de arado, peloa quaes a agua va para o terreno a que pertenee. 

A terra deve ser arada prof and a men te, de 8 a 12 pollegadas, e gra- 
dada perfeitamente ate ficar tiio fina como bom terreno de jarditn. 

Isto faz-so melhor arando no outomno, e expoudo & geada os regos 
duros e em bruto: depois de estar o terreno secco na primavera, deve 
graduar-se novamcnte scgunda, e se for preciso, tcrceira vcz; e passal-o 
com o rolo antes de plantar. 

Os differentes arados, etc., cstaV claro que se devem dar com inter- 
vallos sufficiente8 para deixar o terreno a9sentar (creio que e fazer sazao). 
Este e o tratamento do terreno que tiver sido cultivado com arado antes 
de applicado a fumo. E* porem alguma cousa differente para o terreno 
voltado de novo (virgem), on campo de trevo ou pasto, de que o fumo par- 
ticularmente gosta. A rcgra para este e ser tambem feito o trabalho fundo e 
perfeitamente, mas por modo algum tanto differente 

No terreno virgem devem tirar-se todas as raizes, que o tornariam 
muito solto para a segura insen;ao da planta, e incommodariam muito os 
trabalhos do sacho e de arado. Nos pastes quebra-se a codea, cerca de 3 
semanas antes de plantar, na profundidade de 8 a 19 pollegadas, tendo cui- 
dado em que o rfigo fique iuteiramente voltado, de modo que a herva va 
para o fuudo. 

Depoi8 de 8 a 14 dias, quando o terreno^tem assentado (feito sazao), 
e perfeitamente gradado na direccao dos regos, para evitar que o torrao 
volte novamente para cima, o qual deve ficar em baixo sem se Ihe me- 
cher. Pouco tempo antes de plantar e o terreno gradado de novo, e, sendo 
preciso, 6 corrido com o rolo e gradado ainda uma vez. Desta vez p6de 
isto fazer-se de travez. Este tratamento de pastes tern as vantagens se- 

0 
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euiute"- o torrSo voltndo de novo evita que venham raondas, e' a relva 
enterrada ebra conio estrnn.e, e se se perderem os canteiros de planta, 
coroo pude succeder, nao e perdido o trabalho de quebrar o solo, porque 
p6do servir para outra cousa. . , ■„. 

0 FUMO EMPOBRECB A TERRA 

Mostrao a experiencin em qualquer parte onde elle se cultiva, e 
nao so individuos mas paizes inteiros tern arruinado tao completainente o 
seu solo com est-i colheita, que elle tern ficado esteril por longo tempo. 
Portanto qucm Rultivar csta esgot-mte planta, por mais do que mero 
brinqucdo, devc tor cuidndo em que ella nao axhaura o seu terreno. Nao 
deve somente posuuir urn terreno naturalmente rico, mas ter muito es- 
trume & sua disposicao e seguir urn systema do rotea^ao. 

Quern esereve isto e de opiniao que o fumo de si nao demanda 
muito estrume so for plantado pela primeira vez em terreno bom e rico 
de outro modo, e que o estrume animal prejudica mesmo o fumo desti- 
nado a charutos ou a picado: mas julga que para a colheita que se- 
guir o fumo, ounca e muito antccipado nera muito abundant*; o estrumar. 
Os estrumes bSo muito ditt'crentes e igualmente uteia para as differantes 
qualidades de fumo. Podcmos classifical-os como se segue: 

Applicaveis logo antes da „planta$3o, e em iguaes quantidades para 
todas as especies de fumo: 

1.— Guano 200 a 500 librae por acre (222 a 333 kilos por hcctara ; 
30 a 45 kilos por alqueire de terra); 



ou 



2.— Estrume de gallinlieiro— 400 a 500 libras (60 a 75 kilos); 



— Estrume vcrdc em qualquer quantidade ; 

4. — Kscremento de carneiro 6 cargas (de carrots ?) de 2 cavallos; 

5. — Escremento do gado vaccum 10 cargas (do carrots?) do 2 ca- 
vallos. 

Para fumo do mascar e de cheirar: 

1. — Estrume de carneiro 10 a 12 cargas (de carrogas?) de 2 cavallos 
por acre (25 a 30 cargas ditas por hcctara) 3 a 5 por alqueire ; 

2. — Escremcnto de gado vacum 20 a 30 cargas (50 a 75 por hectara, 
0 a 10 por alqueire de terra); 

3. — Escreinento de cavallo 15 a 25 cargas (32 a 60 por hoctara, 4,5 
a 8. por alqueire de terra). 

As ultimas duas qualidades d'estrurac nilo servem para fumo de picado, 
ou do charutos. ' 

As primeiras tres qualidades (guano, estrume de gallinlieiro, e estrume 
verde) devem ser seguidos, depois da colheita do fumo, por urn abundanto 
supprimento do estrume de estrebaria. Os proprios troncos do fumo apo- 
drecidos ou reduzidos a cirf/us, espalhados sobrc o terreno antes da trans- 
plantable, ou nos regos das plantas, servem com bom estrume, mas nao 
silo sufficientcs. 

Mas herdades muito trabalhadas, isto e, onde o terreno 6 valioso, e 
iioo pode Hear devoluto, fa/, conta someiar sentoio ou fono sobre o terreno 
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do funic- no outomno; quo pode dopois rcduzir-ao a palha, ou ontorra-ac 
como atlubo no pnncipio de Julho, como parccer muis proveitoao. Nao 
dovo osquocor arar fundo para o centeio e dcpois para o fumo. 

Para a rotcaciio para o fumo cu recommendarci : 1" anno— trim, bata- 
•tas, couvea ou outra qunlqucr novidade aacbada; 2" anno — ccvada da 
pnmavera com trevo; 3° anno-trevo; 4" anno— o trevo arado fundo no 
principle- do Junno, e fumo; 5" anno— trigo; nos annos 1 o 4 dovcm scr 
eatrumados. Ou, ao a riqueza do trevo for deatinada ao trigo, quo pagani 
bem esto augmcnto do cuidado, o so o centeio verdo for eiiterrado para 
fumo: 1° o 2 J anno como acima; 3°— trevo; a terceira novidade cntorrada, 
o trigo em cinia, trabalhando o terreno com grade; 4— trigo; no outomno 
ara-80 a terra c aemeia-so centeio; 5°— centeio enterradb vorde, c fumo. 
Os annos 1 e 5 dovem cstrumar-se. 

Ou ae se qucr maia trigo, 1, 2, .'i, 4 e 5 annos como acima, o trigo 
no 6° anno. Os annos 1 e 5, o se for possivel o 5° devom estrumar-so. 
Eu considcro melbor a ultima rotea<;iio. Dara om seis annos tros colhoitas 
de palba, quo 6 muito necessaria para oatrumo. A colheita de grao do 
ccvada c trigo e segura, e nao succedora como mi segunda, de so seguir 
uma novidade sacbada no fumo quo tambom u do sacho. Planta-ao fumo 
na mcsma terra novameute no setimo anno, quo ja & um intonrallo sufti- 
ciontomente longo para nao so arrutnar o terreno. Nosta ulima rotearao, 
o beneficio para o fumo consisto nas ultimas qualidades de trevo e centeio 
verde euterrados. 



TUANSPLANTA(;.\0 

Assim que as plantas no canteiro estao do tamanbo de planta de couve, 
isto e, quando tivercm quatro follias, e quatro ou seis pollogadas de al- 
tura, estao proinptas para transplantar. 0 primeiro servico a fazer e p6r 
a terra em regos para plantas, com arado de um cavallo, como para trigo, 
e na direceao nortc sul, so um rapido declive nao exigir outra. Estcs regos 
serao ou concavos ou convexos (furrows ou ridges) conforme se esperar 
do tempo pouca ou muita chuva, e o terreno lor ou nao poroso. Os regos 
concavos (fuirows) dao sombra as plantas, o protcgem a terra contra a 
6ecca de sol ou ventos; os couvexos (ridges) pennittera que se aproveito 
todo o sol, e protcgem contra a humidadc. A este respeito o planta.lor 
deve guiar-se pela cxperienciu. Podem supprimir-se os rcgos (de um ou 
do outro feitio), especialinente nas pequenas plantacocs. Kstende-Be uma 
corda forte em toda a largura da terra, com umaestacaem cad »«««;o 
e un.a no meio, o vao se rnettendo as plantas ao longo della,. hs 
regulare,, indicadas por algum signal na corda. Quando se acaba de , lantar 
um rcgo muda-se a corda para o cont.guo, contmuando a ^ plantar do 
mesmo modo ate estut a terra cheia. Este methodo tern a «u .tuge „ e 
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que estas occupam quaudo corapletaraente desenvolvidas, sendo pot tanto 
difierente para as diversas variedades do fumo. 0 Cuba satisfaz-se com 
o maia pequeno espago, emquanto que as outras variedades o precisam 
maior. As distancias tambem dependera alguma cousa da riqueza do solo 
porque o muito rico produz folhas maiores do que o pobre; e deve entao 
ter-sc em considcragao se os aubsequentes trabalhos de cultura devem ser 
inteiraniente fuitos a brago?, ou era parte coin cavallos. A maior distancia 
para Maryland, Virginia e Connecticut e de quatro pes (42 metros) entre 
os regos, e de tres p6s (0,9 metros) entre plantas. No central Illinois nos 
acertamos melhor fazendo os regos a tres e meio pes (1,05 metros) e as 
plantas a tres pes (0,0 metros) para as primeiras tres variedades ; e por 
isso obtemos por aero 7,000 pes de Cuba- (17g370 por bectara, 2g400 por 
alqueire); c 4,200 das outras tres variedades (10g380 por hectara, 1#442 
por alqueire.) 

Nas grandes plantagoes c comroodo o mesmo neccssario, Quaudo o 
trabalho so faz coin cavallos. tcr urn canrinho de wagon a roda do campo 
e pelo contro; porque ffteilita o trabalho no tempo da eolheita. 



(Do Jornal da Carte.) 
(Continua.) 
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Mediae* dim-iia** das observacocs meteorolofticas (titan no Imperial 
Observaturio Astionoiiiico as V in e 10 hi da matilia c a» I h c 4 1 '" 

. da tarde, 
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0BSERVA00E8. 



1 
2 
3 
4 
5 
6 
7 
8 
9 
10 
11 
12 
13 
14 
15 
16 
17 
18 
19 
20 
21 
22 
23 
24 
25 
26 
27 
28 



23.26 

26.1 
26.73 
26.9 
25 . 33 
28.73 
27.23 
26 . 93 
26.3 
23.7 
25.93 
26.23 
26.86 
24.63 
26.223 
26 . 95 
27.4 
28.85 
28.625 
29.975 
28.225 
28.45 
27.125 
26.525 
26.45 
27.75 
27.575 
29.7 



26.953 



mm 

759.085 
758.683 
758.141 
757.500 
7 5 7. 70S 
756.250 

755 . G66 
756.500 
757.750 
759.873 
757.000 
755 . 000 
.756.585 
757.850 
759.000 
760.312 
759.362 
757.850 
759.250 
759.812 
759.669 
758.969 
757.787 
757.637 
755.250 
753.312 
754.500 
753.250 



757.484 



87 . 33 
84.13 
83.16 
83 . 66 
85.16 
83.16 

84 . 66 

85.66 

86.16 

85.5 

85.33 

85.16 

82.16 

85.5 
85.0 
85.37 
83.25 
82.25 
81.0 
79.5 
82 . 62 
83.5 
85.5 
85.87 
84.5 
85.12 
84.62 
83.0 



VENT08 

Soprou N. 0. nas manhas c S. E. nas 
tardcs dos (lias J, 2, 3, 4, 5, 0, 7, 8, 9, lOo 
11, 12,13, 14, 16.17, 18, 19, 20, 21, 22, 
23, 24, 25 26, 27, 28. Sul a 1 h. da tard, 
do dia 14. N. E. na ruanhii do dia 15 c 
H. E. na do dia 17. 

r 

OHUVA 

Choveu 44 wiiliwotros do pluvionietro. 
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MEZ DEMAKgO DE 1873. 




1 

2 

■ 

3 
4 
5 
G 
7 
8 
9 
10 
11 
12 
13 
14 

15 
16 
17 
18 
10 

20 
21 
22 
23 
24 
25 
26 
27 
28 
2!) 

30 
31 



2G.8 
26.812 
20.7 
29.075 
27.775 
24.G50 
2G.525 
2G.050 
2G.5 

20.625' 
25.5' 
25 . 025 
24*550 
23.925 
25.4501 
25.612 
26.075 
26 . 5 
26.25 
26.675' 
25 . 375 
24.7 
24 . 75 
25.475 
25 . 525 
25.975 

24.525 
22.875 
23.051! 
22 . 225 
23.0 



754.687 
756.100 
757.137 
754.875 
755.312 
75G.3S7 
75'i. 812 
756 . G25 
759.725 
759.137 
759.437 
759 . 500 
760.750 
760.062 
758.975 
757 . 875 

758.187 
756 . 282 

756.312 
756.125 
758 . 000 
756.875 
756.362 
755 . 287 
756.125 

Z56.562 
' 758 . 287 

-760.875 

760.937 

761.112 

760.256 



25.502 757.773 



85.87 
8G . 1 2 
86.0 
84.87 
84.25 
86 . 62 
8G . 25 
85.12 
84 . 37 
84 . 25 
86.12 
84.875 
86.25 
86 . 875 
86 . 625 
86.225 
85 . 625 
85 . 625 
85.375 
85.125 
65.125 
86.5 
86 . 625 
86.025 
86 . 625 
86.25 
86.0 

85.625 
83.5 
85.625 
85 . 625 
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OBSERVACfiES. 



VBNTOS 



Sopiou N. 0. nas manhas dos dias 1 
2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14! 
15, 16, 17, 18, 19, 20, 21; 23, 24, 25, 26, 
27, 28, 29, 30 0 31. 

Ventou N. E. nos dias 7, 8 e 16; S. E. 
nos dias 20, 21, 22, 23, 29; -e nas 
taides dos dias de 1 a 31, havendo S. 0. 
no dia23 cSulaSl. 

ciruvA 



Clioveu 241 millimetres do pluvio- 
metro. 
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A Mecanica Ayricola, pelo Sr. Dr. Dionisio Goncalvcs Martina (con- 
tinuagao). . 

. Noticuhio Aghicola: 

Estudoa sobrc a conservacuo das carncs alimenticias, pclo Dr. D. Angel 
Vasquez (extrahido) 

Cultura do fuiao (extrahido) 

Meteokologia : Observances meteorologicas (quadros) dos inezea do 
Fevereiro e Man;o do corrente anno 
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Estudds sobre n conservatfo das carnes aliineiiticihs, vantagens de 
sum expIora^So para os paizes productores e consiimidores, polo 
Dr. D. Angel Vasquez, membra da facnldade de sciencias, e profes- 
sor da universidade do Chile. Setembro de 1872. 

NOSSA POSIQAO 

I 

"' * ' . SUUM CTT1QUE 

Ao encetar a publica$3o deste trabalho, chegaram-nos as maos 09 
ns. 7 e 8 do G.° volume dos Annaes da Socicdade Rural Argentina, 0 
nelles deparamos com um artigo sobre „ 03 inventos e os inventores 
como apontamentos para a historia da conserva^ao das carnes no Rio 
da Prate. 

Tem-se fallado tanto a este respeito, tem-se com tal empenho pro- 
curado desmoralisar a obra com tanto atrevimento como incorapetencia, 
que julgamos chegado 0 tempo de appellar para 0 criterio publico, afira 
de esclarecer os factos e desvanecer a ma impressao, que deve na- 
turalmente produzir a appari(ao do qualquer inventor que se aprcsente. 
E' isto a que se propoe, ao que porece, 0 artigo a quejnos temos re- 
ferido. Nelle da-se a cada um 0 seu logar suum cui'/uc. Devem todos 
carregar com a sua responsabilidade, com 0 seu ridiculo, ou com sua 
gloria. Era necessario definir a situagao, para saber a que ater-se, e isto 
£ que 6era consequencia indubitavel da leitura da pnblicagao alludida. 

Querer jogar com um dos mais difficeis problemas da sciencia, pre- 
tender sua resolu$ao a priori sem reflectir nos valiosos interesses que 
implica, sem dar-se conta se quer dos resultados compromettedorcs que 
a primeira vista surgem, 6 desconhecer 0 terreuo que se pisa, nao com- 
prehender 0 nobre e grandioso fira que se busca. 

Dizemol-o com franqueza, a ter sabido antes do estado em que se 
achava este assumpto nas Republicas do Prata, e quasi certo que nao 
nos atreveramos a deixar o nosso paiz, para nos vermos em uma posi- 



* 9 \ 

mmmum\ « * ******** ■ |»H|f> «• Prou. r ,U M«J 

I 4 1 hi Ik . fch % 1 I . lilt . * t.» l-fem -~ - 



Bin| mbmJ ■* #»» r^«M 



11 » unlit s \ mi |t|;shlNA| 



SJ 



u 



I 1 *- • 



» i inl 




m n mis inurr-., 





OiuhIm »iiii|i|ii>i iti 



r i ijn< pn.Hi.1 



' ' ' ■ i ' 1 1 1 - - dn Pr«l» « Ha 



T»|...- .is vm.ouks V\o DES!GXAI>OS)m li -os KORTKB) 



I ufciXA » y- Alio' 



I 




t ■ 



■ — 



* * i mi utiti 

luftfti|i'|||i 

I lltkl 



Niftl ihMll (III «HM»^4l' IHW 

Ton uki i ion <m»34; ww 

4i«* mhi 4 «it-i mbi i>i mm 




nf*l*- Rrp.ihHm*. nn* 



* 



I 



5 
i 



V P" ■» 

5- < £ 



3 

4 



I 

I 

4 



Mmi t niii)i,o(Mi.nou34i),ooo 
700,1)003. 300 «nmi ^ «r» QiiO 
KM. 000 l .toi |jo uh) 



1 1* <ulu^a» ft lorto- rftd* unw . . > 

- Uhi |ifirii rtM^t rl* « ui QMIiKi r prut » / < luf 

■ ^it'iiivtoo 4' p »til«n VI. lh? ft***/ lurii-> |iriHtiiei- tUatrV 

• ilntUln^ UllhU*i lilt AltiiTM. 4li v iil feMUlft* ft 



"""*«*.««* J .7,5 . JO *>. i,.*.V»7 50OW 140.000 ll.H7.M10 



J7-1W.I«00 
It 70t> IKHI 



\*!ur d* 1 .' • ■«• ji.. .* i .ill furl*» ■ >■! » ana 

i ^mbiuJ I .. .... i| IS7 S0U| ftrtJ; p^to .U 



iir- >.^i . 



1 M< lU» lift, ' I 



«»u v « -Ubiiml iu Amwi Hu Sul p*l » . 



. ■ 



17. ixni ) 
R. 700.001) ( 
IriA OftO ( 
8.31U.O00 ) 



15 Jtrj.:,50 



rftdirwM ^ »v i,. fcfto. a ii »**u> • ftV*>»4# ft 



1 



I 

(TniH^ r>* VA1X1RES VlO hHGXAlHM EM PESOS rati S 



* trim JM pm^litr 



4 « 



I 



> 



to 



1 

a 



■mi Mm 

Bull. 



• an <■*> •!■» i<m 

<•■< |»RI I ||l uui |)0 IVQ 



<*' 1 • - -«> 1 hflr. 1 ,0 mi 11 mi. nun 



I' *ll»u4«fft * ft 



a* *«nftMM HIM* |^IUltH< 



I IU0 f 
I IB ^ EM) j 
. 1 ? 



I ■ I III' 



* nit *t« M*M*M\'#. »4*liW M* A 



in 1 1 



1 1 iMii 1 



MW 



1 



: I IUI| 

I .lit! IMI \ 



